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HRVATSKA AGENCIJA ZA HRANU

—

Zagreb, 29. ozujka 2018.

SAZETAK ZAPISNIKA

4. sjednice Znanstvenog odbora za bioloSke opasnosti Hrvatske agencije za hranu

Datum odrzavanja sjednice: 28. ozujka 2018.
Vrijeme sastanka: 13,00 — 15,30 sati
Mijesto sastanka: Veterinarski fakultet, Zagreb

Nazo¢ni ¢lanovi Radne grupe:
1) prof. dr. sc. Lidija Kozacinski, Veterinarski fakultet, Zagreb
2) dr. sc. Andrea Benussi Skukan, Centar za kontrolu namirnica, Prehrambeno -
biotehnoloski fakultet, Zagreb
3) doc. dr. sc. Andrea Humski, Hrvatski veterinarski institut, Zagreb
4) dr. sc. Ivanéica Kovaéek, Nastavni zavod za javno zdravstvo Dr. Andrija Stampar, Zagreb

Ostali nazoc¢ni:
1) mr. sc. Jasenka Petri¢, Hrvatska agencija za hranu — koordinatorica ZO
2) dr. sc. Brigita Hengl, Hrvatska agencija za hranu, Nacelnica Odjela za procjenu rizika

Opravdano nenazoc¢ni:
1) dr. sc. Relja Beck, Hrvatski veterinarski institut, Zagreb

Dnevni red:

1. Usvajanje dnevnog reda

2. Usvajanje zapisnika s 3. sjednice ZO

3. Ponovna rasprava o rezultatima projekta ,,MikrobioloSki kriteriji za cijedene sokove,
smoothie, rezane salate i sendvice sa svjezim povr¢em, na prijedlog ¢lanice ZOBO
dr.sc. Andree Benusi Skukan

4. Informiranje o projektu ,,Obrada rezultata mikrobioloske pretrage proizvoda/hrane
koju na analizu Salju subjekti u poslovanju s hranom*

5. Predstavljanje projekata za rad Odbora u 2018.9

. AZuriranje postojeceg Vodica za mikrobioloSke kriterije

7. Dizajn studije o higijenskim navikama u domacinstvima u RH

(o)



8. Razno

Tocka 1.
Usvajanje dnevnog reda
Dnevni red je usvojen jednoglasno i u cijelosti.

Tocka 2.
Usvajanje zapisnika s 3. sjednice ZO
Zapisnik s 3. sjednice je usvojen jednoglasno i u cijelosti.

Tocka 3.
Ponovna rasprava o rezultatima projekta , MikrobioloSki Fkriteriji za cijedene sokove,

smoothie, rezane salate i sendvic¢e sa svjeiim povréem*, na prijedlog ¢lanice ZOBO dr.sc.
Andree Benusi Skukan

Nacelnica Odjela za procjenu rizika Hrvatske agencije za hranu (HAH), dr. sc. Brigita Hengl je
detaljno prezentirala plan navedenog projekta u okviru kojega su definirani zadaci Ministarstva
zdravstva i HAH-a, nacin uzorkovanja i plan analiza.

Kako je Hrvatska agencija za hranu u okviru ovog projekta trebala predloziti optimalne kriterije
higijene procesa za navedene proizvode, ¢lanovi ZOBO su u ponovnoj raspravi istaknuli da je
Vodi¢ za mikrobioloske kriterije u postupku izmjene. Stoga rezultati prvog dijela projekta koje
obraduje HAH mogu biti argument ukoliko ¢e postojati potreba da se kriteriji vezani uz navedene
proizvode mijenjaju u Vodicu.

Tocka 4.

Informiranje o projektu ,,Obrada rezultata mikrobioloSke pretrage proizvoda/hrane koju na
analizu Salju subjekti u poslovanju s hranom*

Predsjednica ZOBO, prof. dr. sc. Lidija Kozacinski je informirala ¢lanove Odbora o nacinu
obrade rezultata. Pozvala je ¢lanove Odbora da se ukljuce u izradu projektnog izvjestaja u smislu
pojasSnjenja 1 usporedbe dobivenih rezultata s literaturnim podacima, odnosno pri oblikovanju
uvodnog i literaturnog dijela kao i kod donosenja zakljucaka.

Tocka S.

Predstavljanje projekata za rad Odbora u 2018.g

Koordinatorica Odbora je informirala ¢lanove o projektima koji su prihvaceni od strane
Upravnog vije¢ca HAH-a za rad ZOBO u 2018.9. Spomenuti projekti su: Ispitivanje ispravnosti
slasticarskih kolaca uw RH obzirom na broj i vrstu enterobakterija i Ocjena svjeZine i
mikrobioloSke ispravnosti porcioniranog sirovog mesa u akcijskim prodajama na isteku roka.
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Tocka 6.

AZuriranje postojeceg Vodica za mikrobioloSke kriterije

Svi ¢lanovi Odbora (izuzev dr. sc. Becka) su imenovani u Povjerenstvo za azuriranje postojeceg
Vodica za mikrobioloske kriterije te se ¢ekaju slijedeci koraci vezani za rad Povjerenstva.

Tocka 7.

Dizajn studije o higijenskim navikama u domacdinstvima u RH

Dr. sc. Brigita Hengl je obavijestila ¢lanove Odbora da Hrvatska agencija za hranu planira
slijede¢e godine provesti studiju o higijenskim navikama u domacinstvima u RH. Studija bi se
provela putem ankete, te je dr.sc. Hengl navela neke od kategorija pitanja koje bi anketa
obuhvacala. Zakljuceno je da ¢e HAH pripremiti sva pitanja, a ¢lanovi Odbora ¢e ih pogledati i
komentirati.

Tocka 8.

Razno

Kako je u slijede¢oj godini planirana provedba projekta Ispitivanje ispravnosti slasticarskih
kolaca u RH s obzirom na broj i vrstu enterobakterija, dr. sc. Hengl je predlozila da se posalje
upit u EFSA-inu MRA mrezu i preko Focal Point-a o0 istrazivanjima i pra¢enjima
Enterobacteriaceae u gotovoj hrani (izuzev Salmonella spp. i E. coli). Clanovi Odbora su se
slozili s prijedlogom pa ¢e HAH oblikovati upit i poslati ¢lanovima Odbora na pregled.

Zapisnik sastavila:
Jasenka Petri¢

Zapisnik odobrila:
Brigita Hengl
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