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Babidini Kolali

UVOD

Babicini kola¢i kao manifestacija i izbor kojey

je prvi put organizirala Krapinsko-zagorska zu

panija 24. velja¢e u Humu na Sutli ima za cilj
oc¢uvanje i promociju tradicionalnih recepatu
nasih babica. Slijedom toga izradili smo i izdali
ovu broguru s 26 recepata kolaca baka koje su
nastupile na spomenutoj manifestaciji. To je
samo nastavak aktivnosti Zupanije u poticaju
i odrzanju tradicionalnih vrijednosti, te skre-
tanje pozornosti na vaznost zena, a narocito

- baka u zivotu zagorskih obitelji. Na taj nacin

i mi zelimo doprinijeti promicanju vrijednosti
nasih obitelji, tradicije, kulture i kreativnosti
zena nase zupanije, ali i gradova i opéina iz ko-

jih bake dolaze. Zbog toga ¢e se svake godine

natjecanje odrzati u mjestu iz kojeg dolazi po-
bjednica. Ovi recepti samo su dio naSe kulture

i nadam se da ¢ete uzivati u pravljenju kolaca, jer fini bakini kolaci vec¢inu nas
gotovo uvijek vracaju u djetinjstvo.

LZITPANICA
Vlasta Hubicki, dr.vet.med.

Slavica Rainer
pobjednica natjecanja

Babic¢ini kolaci za 2007 .godinu
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3 "

<"(_ \\9\ N & 1.'\"5’ o
— N ——
STRUKLJI OD HAJDINE KASE

Tijesto: Nadjev:
40 dag brasna 30 dag hajdine kase
2 zlice ulja 50 dag sira
1 jaje 3 jaja
Sol 15 dag putra

Mlac¢na voda

Priprema:

Hajdinu kasu skuhati, procijediti i ohladiti. Zatim dodati sir, jaja, puter i sve
skupa dobro izmijesati. Nadjev premazati po tijestu i saviti ga, nakon toga nare-
zati na komade i staviti u pecnicu.

Slavica Rainer - najbolji kola¢
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STRUKLJI OD ZELJA

Tijesto: Nadjev:
1/2 kg glatkog brasna 1/2 kg zelja
1 jaje 1/2 kg sira
Malo ulja 10 dag oraha
Malo soli 1 dcl vrhnja
Malo mlake vode 2 jaja

Secer

Ulje

Sol
Priprema:

Glatko brasno umijesiti s malo mlake vode,staviti jaje i malo soli. Tijesto nama-
zati uljem i pustiti da stoji barem pola sata. Nakon toga tijesto razvudéi i nama-
zati uljem. Kada se ulje upije, staviti nadjev.

Zelje nasjeckati i malo prokuhati, zatim ga ocijediti i pirjati na laganoj vatri. Kad
se zelje ohladi dodati sir, dva jaja, mljevene orahe, Secera i malo soli. Sve zajed-
no izmijesati, dodati vrhnje i malo ulja. Zatim nadjev staviti na tijesto, te tako
pripremljene Strukle saviti, izrezati i staviti u namascéeni lim za pecenje.

Manda Kogaj

Babicdini Kolaci

POGACA OD CVARAKA l

Sastojci:

0,5 kg polubijelog bragna

20 dkg ¢varaka

3 zlice ulja

5 dag kvasca

Malo mlake vode

Sol

Priprema:

Od sastojaka umijesite tijesto, stavite u kalup za pec¢enje koji prethodno nama-
zete uljem i stavite pedi.

Marija Gorup
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STREPA OD SIRA S KUKURUZNIM BRASNOM

Tijesto:

1/2 kg integralnog brasna

1 Zlica krute masti

Mlijeko i sol po potrebi

Nadjev:

1/2 kg svjezeg kravljeg sira

2 zlice kukuruznog bragna (bijeli kukuruz)
2 cijela jajeta

Sol

Priprema:

Tijesto izvaljati i premazati nadjevom, zatim ga preliti vrhnjem i pedi.

Mirica Sinkovié

Babidini Kolaci

CAROBNI BOHEMI

Krema: Kore: Glazura:

12 zumanjaka 12 bjelanjaka 3 zlice vode

4 dcl mlijeka 40 dag Secera u prahu 3 zlice Secera

8 dag gustina 15 dag ribane cokolade 10 dag cokolade
20 dag Secera 15 dag brasna 5 dag maslaca

2 vanilije 15 dag ljeSnjaka

25 dag maslaca

Priprema:

Od sastojaka za kore zamijesi se tijesto, podijeli u cetiri dijela, izvalja se i pece
svaki posebno. Krema se kuha na pari, a u ohladenu kremu se doda izradeni
maslac. Zatim se listovi premazu kremom, a na kraju se kolac¢ prelije ¢okolad-
nom glazurom.

Marija Miklauzi¢
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KUKURUZNA ZLJEVKA S KOBASICOM I CVARCIMA,
TE ZILJEVKA SA SIROM

Tijesto:
6 dcl vrhnja
4 del mlijeka
1 pecilni prasak za pecivo
1 jaje
Sol
Kukuruzno brasno
Domaca kobasica
Cvarci
Priprema:
Prvo narezati svjezu kobasicu i preprziti je na ulju. Staviti u zdjelu vrhnje, mli-
jeko, prasak za pecivo, jaje, sol, te kukuruzno brasno po potrebi i sve skupa
promijesati. Nakon toga tu smjesu staviti u posudu za pecenje koja se prije toga
treba premazati uljem i na to staviti pripremljene kobasice i ¢varke. Na kraju
sve skupa staviti u vruéu peénicu i peéi dok ne porumeni. Za sirnu zljevku pri-
prema tijesta je ista, a za nadjev staviti sira po zelji, dva jaja, malo ulja i sol, te
sve dobro promijesati. Nakon toga nadjev stavite u pripremljeno tijesto,te sve
skupa stavite u pecnicu.

Olga Hrsak
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KRAMPOGACICE
Tijesto:
5 dcl vrhnja
3 jaja
5 berucki bijelog brasna ( 1 berucka — dvije Sake zajedno)
Sol

2 berucke kosanih ¢varaka

Zli¢ica papra

Priprema:

Staviti u zdjelu brasno, jaja, vrhnje i sol, te od toga zamijesiti tijesto. Zatim se
&varci i papar stave po tijestu koje se preklopi. Od toga se naprave male pogadi-
ce koje se stave u pecnicu.

Barbara Posaric¢
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SALAVNJACI

Sastojci:

1,5 kg ostrog brasna

50 dag sala

Sol

Hladna voda po potrebi

Priprema:

Zamijesiti tvrdo tijesto, te ga izvaljati na prst debljine. Ostaviti da stoji jedan
sat. Ponoviti postupak tri puta s time da tijesto premazuje$ salom.

Prvo treba 1/4 sala staviti u tijesto, a ostatak se koristi za premazivanje tijesta.

Milka Sente
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JANJE ISPOD KRUSNE PECI

Tijesto: Krema:

1 kg glatkog brasna
4 dag kvasca
3 zutanjka

6 bjelanjaka
30 dag Secera u prahu
Sok od pola limuna

4 dag Secera

10 dag grozdica

1 limunov sok i korica
0.5 dcl ruma

5 dag margarina

2 zlicice ulja

Sol

Mlijeko po potrebi

Priprema:

Sastojke za tijesto umijesiti, te ga ostaviti da odstoji, a nakon toga ga jos dva
puta promijesiti. Staviti tijesto u kalup po izboru ili u obliku janjeta, ali samo do
polovice, te staviti peci. Kad se tijesto ispece pustiti ga da se ohladi, te ga izva-
diti iz kalupa. Za kremu se sastojci izmijeSaju, te se kuhaju na pari dok pjena
ne ocvrsne. Zatim tom kremom namazati ohladeno tijesto.

Danica Semenié
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ZELNICA - STRUKLJI OD ZELJA I SIRA

Tijesto: Nadjev:
50 dag bragna 2 kg svjezeg zelja
3 zlice ulja 10 dag svjezeg kravljeg sira
2 kapi octa 12,5 dag margarina
2 dcl tople vode 1 jaje
Sol
Priprema:

Za tijesto treba pomijesati sve sastojke i kad se zamijesi pustiti da malo odstoji.
Nakon toga tijesto treba tanko izvaljati.

Zelje se nareze na manje komade (rezance), skuha se u slanoj vodi, zatim ohla-
di i ocijedi. U ohladeno zelje staviti sir, margarin, jaje, sol i zatim promijesati.
Dobiveni nadjev ravnomjerno staviti na tijesto, a zatim tijesto saviti. Nakon toga
narezati na manje komade, te ih staviti u vrucéu pecnicu i peci ih oko pola sata.

Veronika Merkas
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KOLAC OD CRVENOG VINA

Sastojci:

30 dag margarina
30 dag Secera

6 jaja

2 vanilin Secera

2 zlice kakao

1 mala zli¢ica cimeta
10 dag cokolade

1 dcl ervenog vina
30 dag brasdna

1 prasak za pecivo
Priprema:

Sve sastojke promijesati i peci jedan sat na 180° C. Na kraju posipati s 10 dag

cokolade za preljev ili $eC¢erom u prahu.

Marija Bracevi¢
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USKRSNA MLINCEVA POTICA

Tijesto:

70 dag glatkog brasna
3 jaja

0,2 del ruma

Sol

1 kvasac

3 dag Secera

5 dag margarina

1 vanilin Secer

3 del mlijeka

Mlinci:

70 dag glatkog brasna
3 jaja

0,2 del ruma

Sol

1 kvasac

4 dag Secera

5 dag margarina

1 vanilin Secer

3 del mlijeka

Nadjew:

30 jaja

2 1 mlijeka

1,5 kg oraha

20 dag grozdica

5 vanilin Secera

40 dag Secera

1 limunov i pola narancine kore

0,5 del ruma

Priprema:

Tijesto:

Iz bradna, jaja, ruma, kvasca, soli, Seera, margarina, vanilin Seéera i mlijeka zamijesimo
tijesto. Pustimo da se dize.

Mlinci:

Tijesto zamijesimo iz brasna, jaja, ruma, kvasca, soli, Secera, margarina, vanilin Secera i
mlijeka. Razdijelimo ga na tri krusc¢ica i pustimo da naraste. Nakon pola sata izvaljamo i
ispecemo.

Nadjev:

Iz 30 jaja i 1,4 litre mlijeka, te malo soli napravite ,sir* ( jaja i mlijeko lagano istu¢emo,
malo posolimo, stavimo u lonac, pokrijemo aluminijskom folijom i stavimo u zagrijanu
pec¢nicu na 150° C da se stvrdne. Kad je gotovo izvadimo i ohladimo. Nabolje je to napraviti
prvi dan — navecer). Sa 6 del mlijeka poparimo mljevene orahe, dodamo pripremljeni ,.sir®,
grozdice, Secer, vanilin Secer, rum i naribanu koru limuna i narance i sve to dobro promi-
jesamo.

Tijesto rastegnuti na namascéeni pleh tako da tijesto visi preko ruba na svaku stranu najma-
nje 10 centimetara. Na to poc¢injemo slagati jedan red nadjeva, te mlinaca. Na kraju rubove
tijesta podignemo sa svih strana i stavimo na vrh potice i stavimo peci.

Ljerka Petrak
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ZELJANICA S ORASIMA

Tijesto:
500 grama glatkog brasna
1 jaje

1 zlica masti

1 zlic¢ica soli

Nadjev:

1 glavica svjezeg zelja

200 grama oraha

4 jaja

200 grama putra

1 zlicica soli

malo papra

Priprema:

Zamijesiti tijesto kao za strudlu. Za nadjev zelje treba narezati na rezance, krat-
ko ga prokuhati i ostaviti ga da se ohladi. U ohladeno zelje dodati jaja, orahe,
putar, sol, malo papra i sve dobro promijesati.

Tijesto izvaljati tanko, staviti nadjev i jednakomjerno ga rasporediti po tijestu, a
zatim ga saviti kao $trudlu. Premazati 1 Zzumanjkom razmucenim u malo vrhnja.
Pec¢i na 200° C oko 45 minuta.

Darinka KiSur
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Sastojci:

60 dag brasna

2 del mlijeka

4 jaja

10 dag maslaca ili domace masti

1 kg svijezeg kravljeg sira

1/2 kg krumpira

3 dcl vrhnja

Sol

Priprema:

Od brasna, mlijeka i jednog jajeta zamijesite tijesto i razvucite ga. Stavite u pod-
mazani pleh tako da visi preko ruba. Nadjev napravite od sira, preostalih jaja,
kuhanog krumpira, 1 dcl vrhnja i malo mlijeka. Stavite ga u tankom sloju na
tijesto. Stranice tijesta preklopite prema sredini i prelijte s preostalim vrhnjem.
Poprskajte rastopljenom masnocom i ispecite.

Verica Kralj
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KRUMPERACA

Tijesto:

1/2 kg glatkog bragna

Malo soli

5 zlica vrhnja

1 jaje

5 zlica ulja

Nadjev:

30 dag krumpira

8 Zzlica vrhnja

Sol (po zelji)

30 dag domaceg sira

Priprema:

Sastojke za tijesto zamijesiti mlakom vodom i pustiti da odstoji oko 20 minuta.
Potom ga izvaljati i staviti u pleh za pecenje tako da visi preko ruba.

Nadjev napravite od sira, preostalih jaja, kuhanog krumpira i vrhnja. Stavite
ga na tijesto. Stranice tijesta preklopite prema sredini i stavite ga peci. Kada je
kola¢ napola pecen, premazati ga zutanjkom i ispedi do kraja.

Vera Strugar
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SVADBENI KOLAC

Sastojci:

1 kg brasna

10 zutanjaka

1 margarin

Limunov sok

2 dcl mlijeka

Jedan i pol kvasac

15 dag Secera

Priprema:

Staviti kvasac u mlijeko da se digne. MijeSati zZutanjke i Secer, dodati limun i
bragno, mijesiti te ga ostaviti do jutra. CaSom rezati kolacice od polovice tijesta.
Na masinu izraditi od ostatka kolutove i stavljati ih na kolacice, a u sredinu
stavite pola §ljive, orahe ili mak. Ostaviti krace vrijeme da se dignu, premazati
jajetom i pedi.

Katica Ljubi¢

Babicini Kolaci

DIGANA GIBENICA
Tijesto: Nadjev:
4 del mlijeka 25 dag mljevenog maka
1 dcl ulja 30 dag mljevenih oraha
Kvasac 30 dag Secera
Sol 10 dag grozdica

1 vanilin Secer
2 zlice ruma
4 del mlijeka

15 dag Secera
2 zumanjka
Ostro brasno
Priprema:
Sastojke za tijesto izmijesati tako da tijesto bude dobro izradeno, te ga ostaviti
da se dize. Nakon toga se tijesto jo$ jedanput promijesi. Tijesto dobro izvaljati
te na jednu polovicu tijesta staviti nadjev od maka, a na drugu od oraha. Zatim
tijesto s nadjevom trebate saviti sa dvije strane prema sredini, te ga peci lagano
na 150° C, oko 40 minuta.

Nadjev mak

Mak preliti kipu¢im mlijekom u koje smo prethodno dodali 15 dkg Secera, 5 dkg
grozdica, pola vanilin Secera, i jednu Zlicu ruma.

Nadjev orasi:

Orasi se takoder preliju kipu¢im mlijekom i doda se 15 dkg Secera, 5 dkg groz-
dica, pola vanilin Secera, i jednu Zlicu ruma.

Anica Kucelj
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VUZMENI KUGLOF
Sastojci:
75 dag brasna za dizano tijesto
Kvasac
3 jaja

Prstohvat soli

1 Zlica Secera

4 dcl mlijeka

1,5 dcl ulja

Naribana kora limuna

1 zlica ruma

20 dag grozdica

Priprema:

Kvasac razmutiti u malo toplog mlijeka da se digne. PromijeSati sve sastojke
osim bra$na, dodati kvasac te na kraju brasno. Tijesto treba mijesiti dok se ne
pojave mjehuriéi, a Zatim ga pustiti da se digne. Zatim ga staviti u kalup za ku-
glof i pustiti da se jo$ jednom digne. Pece se na 180 stupnjeva oko 45 minuta.
Ohladeni kola¢ po zZelji moZete posipati SeCerom u prahu.

Bozica Lackovié¢
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DVOBOJNA GIBANICA

Tijesto:

75 dag glatkog brasna
2 zumanjka

10 dag Secera

2 vanilin Secera
Korica 1 limuna

1 zlic¢ica soli

5 dag kvasca

Malo ruma

2 dag margarina

Po potrebi toplog mlijeka

Nadjev:

40 dag maka

20 dag Secera

1 vanilin Secer
Korica 1 limuna
0,3 dcl ulja

Priprema:
Tijesto umijesiti od navedenih sastojaka i ostaviti ga da se digne. Potom ga pro-
mijesiti, podijeliti na dva dijela, s time da se u jedan dio stavi 1 Zlica kakao pra-
ha. Ostaviti tijesto da se jo$ jednom digne. U meduvremenu pripremiti nadjev.
Sve sastojke dobro promijeSati i preliti sa 4 dl kipuceg mlijeka, dodati 4 Zlice
marmelade, promijeSati te dodati snijeg od 2 bjelanjka.
Izvaljati oba tijesta na debljinu oko pola centimetra. Na bijelo tijesto staviti na-
djev i pokriti smedim tijestom. Tijesto saviti i staviti u namasceni pleh za pece-
nje. Ostaviti ga da se dize pola sata, a zatim staviti da se pe¢e na 200 stupnjeva
dok ne porumeni. Potom smanjiti temperaturu peénice na 180 i peci do kraja.
(ukupno oko sat vremena)

Zdenka Majcenié
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SAVIJACA OD PEHTRANA ( ESTRAGON)

Tijesto: Nadjev:
G 30 dag brasna 10 gr pehtre (estragon)
PROSTA POGACA 5 dag maslaca ili margarina 16 dag masla
1 jaje 12 dag mrvica
Tijesto: 1 vanilin Secer 16 dag Secera
1/2 kg obi¢nog pSeni¢nog brasna 1 zlica Secera 4 dcl kiselog vrhnja
1 Zlicica soli 3 dag kvasca 6 zutanjaka
Vrh noza sode bikarbone : 2 dcl mlijeka Limunova korica
Zlica ulja
Zlica masti Priprema:
4 del mlijeka Na maslacu preprzimo mrvice. Umijesamo zutanjke, Secer i vanilin Seder, te
Priprema: dodamo kisclo vehnje i promijeSamo. Zatim dodamo preprzene mrvice i pusti-
Sve sastojke promijesati, a mlijeko dodavati prema potrebi. Kada se tijesto di- mo nadjev da stoji 10 do 15 minuta. Nadjev namazemo po izvaljanom tijestu i
gne, zamijesite ga i stavite peci. posipamo ga pehtrom (estragonom),

Verica Tepes Zdenka Petek
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ZELOVNJACA
Tijesto:
30 dag glatkog brasna
1 jaje
Malo soli
Nadjev:

1 kg zelja

Malo ulja

Jedan luk

Sol

Biber

Priprema:

Zelje narezati i prokuhati ga u slanoj vodi do tri minute, a zatim ga ocijediti.
Na malo ulja preprziti luk, dodati zelje, soli i bibera po ukusu, te sve skupa jos
pirjati. Kad se zelje ohladi, tijesto se tanko razvuce, posipa se nadjevom, zavije
i pece se oko 30 minuta na 180° C.

Katica Augustin
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STRUDLA OD ZELJA I ORAHA

Tijesto:

0,5 kg glatkog brasna

Malo soli

3 zlice ulja

Mlake vode po potrebi

Nadjev:

1,5 kg zelja

0,5 kg oraha

Malo soli

4 zlice ulja

2 jaja

Priprema:

Zelje narezatl | skuhati ga dok ne omeksa, zatim dodati orahe, jaja, malo soli i
ulja, te sve skupu treba dobro promijesati. Tijesto izvaljati kao za Strudlu, pre-
mazati ga nadjevom | staviti pedi na 180° C.

Durda Tepes
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Tijesto:

0,5 kg glatkog brasna
3 jaja

2 zlice ulja

1 kocka kvasca
Malo soli
Nadjev:

Jedna Saka oraha
1 jabuka

2 7lice sira

Seéer

Cimet

Priprema:

Orahe, jabuku, sir, Secer i cimet dobro promijesati, te taj nadjev staviti na tije-
sto koje se izvalja u krug debljine jednog prsta. Na kraju rubne dijelove tijesta

USKRSNA POTICA

preklopiti prema unutra i staviti pedi.

Dragica Zavrski
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Sastojei:

1,5 kg brasna

2 kocke kvasca
10 dag margarina
20 dag secera

4 Zumanjka

Sol

Korica limuna

2 zlice vrhnja
Mlijeko

Priprema:

SVADBENA STRUCA

Kvasac razmutite s malo Secera i toplog mlijeka, pa ostavite da se digne.

L bragno dodajte rastopljeni margarin, Secer, zutanjke, sol i naribanu koricu li-
muna. Mulo promijesajte i dodajte dignuti kvasac s toplim mlijekom. Zamijesite
tijesto 1 pustite da se dize. Dignuto tijesto jos promijesite i razdijelite ga u tri
dijela, Izvaljajte svalki dio duguljasto i razrezite ga po duljini tri puta i ispletite
pletenice. Nujvedn stavite na namazani kalup i zatim na nju stavljajte sljedecu
ispletenu pletenicn, o tauko i trecu. Ostavite jos malo da se dize, a zatim prema-
zite bjclanjlkom § stavite u ped,

Josipa Krklec
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USKRSNA POTICA SA MLINCIMA

Tijesto:

1 kg brasna bijelog

10dkg Secera

1 del ulja

Sol

Korica od limuna

To se zamijesi i od toga se naprave mlinci, 1-2 po Zelji

Nadjev od zemljic:

1 litra mlijeka se zavrije, narezati 3-4 zemlje, malo namociti. Dodati 10 jaja i
sve dobro izmijesati. Staviti pec¢i da dobijes lijep sir, ohladiti te dodati grozdi-
ce, vaniliju, rum i malo ulja.

Nadjev od oraha:

1,5 kg oraha

Secer

Rum

Limunova Korica

Cimet

Priprema:

Mlince ispeci na pekacu, ostalo tijesto izvaljati tako veliko da se moze savit cije-
la gibanica. Sir od Zzemlje stavit na mlince, zatim nadjev od oraha, pa opet mlin-
ce pa sir. Sa strane izvaljati tijesto, do vrha premazati jajem i peci jedan sat.

Marija Drofenik
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