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Izvje§£§j o radu za 2015. godinu




Program rada HAH-a za 2015. godinu bazira se na strateikim odrednicama HAH-a usvojenim na 8.
sjednici UV HAH-a za razdoblje 2015.-2017. godine te na odredbama &lanka 25. i 26. Zakona o hrani (NN
81/13, 14/14) kojima su propisane djelatnost i zada¢e HAH-a.

Program je usvojen na 8. sjednici Upravnog vije¢a HAH-a, odrza noj 04. veljae 2015. godine.

Sukladno odrednicama Statuta Hrvatske agencije za hranu, a temeljem Programa rada za 2015. godinu,
ravnatelj podnosi Upravnom vijeéu

1ZVIESCE O RADU

koje obuhvaca zadace HAH-a prema sljede¢im Odjelima i specificnim ciljevima:

I. URED RAVNATELIA
1. Stratesko godiSnje planiranje te izvjestavanje o radu
Sukladno odrednicama Zakona o hrani (NN 81/13; 14/14) te Statuta HAH-a

- do 31. sije¢nja 2015. izraden je i usvojen od UV-a Godisnji plan rada HAH-a za 2015. godinu,
- do 31. sije¢nja 2015. izraden je Strateski plan za period 2015 — 2017.
- do 31. oZujka 2015. izraden je i usvojen od UV-a lzvjestaj o radu za 2014. godinu

2. Predstavljanje zastupanje, komunikacija i suradnja na nacionalnoj i medunarodnoj razini
Prezentacija rezultata istraZivanja na seminarima i kongresima

Ured ravnatelja, u suradnji sa ostalim struénim odjelima, prezentirao je rezultate istraZivanja i
strucnih i znanstvenih dokumenta na sljedeé¢im seminarima i kongresima:

e Nacionalna konferencija za smanjenje unosa kuhinjske soli, 12. oZujka 2015., Zagreb

* Stru¢no —znastveni skup ,Voda za sve”, 18. ozujka 2015., PTFOs, Osijek

* GIUPP, Obiljezavanje Svjetskog dana vode, 22. ofujka 2015, Zagreb

e 19. Sajam zdravlja, 19. travnja 2015., Vinkovci

® Medunarodna znanstvena konferencija , Hygiena alimentorum XXXV — Sfety of meat and meat
products in the spirit of traditional quality”, 16. — 18. svibnja 2015., $trbske Pleso, Slovacka

* Simpozij ,Power of Fungi and mycotoxins“, 21. — 23. rujna 2016., 3ibenik

* Svjetski dan hrane, 1. hrvatska konferencija o procjeni rizika porijeklom iz hrane i obiljeZavanje

Svjetskog dana hrane, 6.-7- listopada 2015., Osijek

8. medunarodni kongres Brasno-Kruh, 29.-30. listopada 2015., Opatija



Sudjelovanje u radu tijela
Sazivanje sjednica znanstvenih i struénih tijela te UV-a - odrzano je ukupno 30 sjednica, od &ega:

- Upravno vijece — 3 sjednice,

- Savjetodavno vijeée — 2 sjednice,

- Znanstveno vijece - 2 sjednice,

- Znanstveni odbori i radne grupe — 14 sastanaka

U okviru Ugovora izmedu EFSA-e i HAH-a, realizirani su sljededi sastanci:
- Sastanci Savjetodavnog vijeca EFSA-e -4
- Sastanci Radne grupe za komunikaciju Savjetodavnog vijeca EFSA-e -2
- Sastanak mreZe za rizike u nastajanju (EREN) — 2

ObiljeZavanje svjetskog dana zdravija

Svjetski dan zdravlja obiljezen je 7. travnja, na dan osnivanja Svjetske zdravstvene organizacije (WHO).
Odabirom teme —sigurnost hrane — WHO je Zelio podiéi svijest o ovom javnozdravstvenom pitanju
globalnog znacaja te ukazati na vaZnost i ulogu svih dionika u prehrambenom lancu — od uzgajivada,
preradivaca, proizvodada do prodavaca i potrofala te drzavnih institucija u sustavu sigurnosti hrane i
akademske zajednice.

Hrvatska agencija za hranu sudjelovala je u razli¢itim aktivnostima koje su predvidene programom
obiljeZavanja Svjetskog dana zdravlja. Centralno obiljezavanje Svjetskog dana zdravlja zapotelo je
sa ,Zdravim doruckom* koji je odrzan u Edukacijskom centru Hrvatskog zavoda za javno zdravstvo, , a
nastavio se skupom u organizaciji Medicinskog fakulteta Sveucili¥ta u Zagrebu i Skole narodnog zdravlja
»Andrija Stampar”. Tom prilikom su predstavnici institucija iz sustava sigurnosti hrane u RH iznijeli
stavove i izazove iz svog djelokruga, koji su posluzili kao temelj za raspravu o odgovornostima pojedinih
dionika, s posebnim osvrtom na ulogu akademske zajednice u pogledu sigurnosti hrane.

HAH je kroz broSuru Sigurnost hrane u mom domu dala savjete gradanima kako pravilnim rukovanjem
hranom mogu znatno smanijiti rizik za svoje zdravlje.

Organizacija medunarodnog skupa povodom sveanog obiljeZavanja Svjetskog Dana hrane i
organizacija 1. hrvatske konferencije o procjeni rizika

U organizaciji Hrvatske agencije za hranu (HAH) te uz potporu Europske agencije za sigurnost hrane
(EFSA) i Organizacije za hranu i poljoprivredu Ujedinjenih naroda (FAQ), 6. — 7. listopada u Osijeku,
odrzana je 1. hrvatska konferencija o procjeni rizika porijeklom iz hrane. Konferencija je odriana pod
pokroviteljstvom predsjednice Republike Hrvatske Kolinde Grabar-Kitarovi¢ te pokroviteljstvom
Ministarstva poljoprivrede i Ministarstva zdravlja, povodom obiljezavanja 10. godisnjice rada HAH-a. U
sklopu konferencije odrzano je i obiljezavanje Svjetskog dana hrane 2015.



U dva dana, u 25 predavanja eminentni strani i domadi predavaci prikazali su najnovije rezultate iz
podru¢ja procjene rizika, prehrane i prehrambenih navika, komunikacije o riziku te, u sklopu sekcije
posvelene obiljezavanju Svjetskog dana hrane, ukazali na vaZnost problematike vezane za tlo — temeljni
resurs za proizvodnju sigurne hrane. Na konferenciji je sudjelovalo oko 200 dionika u prehrambenom
lancu ,od polja do stola”, predstavnika nadleZnih tijela, industrije i svih drugih subjekata u poslovanju
hranom, organizacija potroala te znanstvene zajednice.

Organizacija okruglog stola ,Smanjenje udjela soli u pekarskim proizvodima®

Okrugli stol pod nazivom ,Smanjenje udjela soli u pekarskim proizvodima” odrzan je 30. listopada u
Opatiji, u sklopu 10. hrvatskog i 8. medunarodnog kongresa , Brasno-Kruh “15“ u organizaciji Hrvatske
agencije za hranu i Prehrambeno-tehnolokog fakulteta Osijek te uz potporu Hrvatskog zavoda za javno
zdravstvo i Hrvatskog drustva za hipertenziju.

U okviru Okruglog stola odrzano je osam predavanja u kojima su predstavnici institucija nadleznih za
implementaciju Strateskog plana za smanjenje prekomjernog unosa kuhinjske soli u RH 2015. —
20189. informirali prisutne o najnovijim aktivnostima po pitanju smanjenja udjela soli u kruhu i pekarskim
proizvodima te smanjenju unosa soli u prehrani stanovnika RH, predvidenih Strateskim
planom, donesenim od strane Ministarstva zdravlja te usvojenim u listopadu proile godine od Viade
RH. Takoder su svoja iskustva iznijeli i hrvatski proizvodadi koji su ve¢ zapoteli sa smanjenjem udjela soli
u svojim proizvodima.

Dogadaju je prisustvovalo 3ezdesetak sudionika, predstavnika pekarske industrije i ostalih
zainteresiranih, koji su svojim aktivnim sudjelovanjem potaknuli konstruktivnu raspravu iz koje su
proizasli zakljuéci i preporuke za daljnju implementaciju Strateskog plana.
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. Pracenje, kontrola i dnaprjedenje procesa rada ‘“\\\
U svrhu pracenja, kontrole i unaprjedenja procesa rada redovito su odrfavani kolegiji s nacelnicima
Odjela, te po potrebi i sa zaposlenicima, vezano uz specifi¢ne zadatke i projekte. Uvodenjem novih
ISO procedura vezano uz zadavanije i pracenje radnih zadataka, omoguceno je na vrijeme detektirati
potencijalne probleme ili nedostatke i na njih reagirati.

Nadzor i odobravanje poslovnih procesa vezanih uz nabavu i izvrsenje Financijskog plana i Plana
nabave

Poslovni procesi vezani uz izvrienje Financijskog plana, njihov nadzor i odobravanje provodeni su
kontinuirano, tijekom cijele godine, uz redovno pracenje trotkova u skladu sa planiranim
aktivnostima. Redovita mjese¢na, kvartalna, polugodiinja i godiénja izvjeS¢a realizirana su u okviru
poslova Odjela za pravne, kadrovske i ratunovodstveno — financijske poslove.

Poslovi nabave realizirani su sukladno Planu nabave.

Nadzor i odobravanje financijskih izvjes¢a i izvjeséa poslovanja

Sva izvje$ca realizirana su u skladu s planiranim aktivnostima i u okviru zadanih rokova.



Nadzor nad izradom i provedbom internih pravnih akata

U skladu sa potrebama za izvrienje planiranih aktivnosti, unaprjedenje rada, ali i racionalizacijom
troskova, donesena je nova Odluka o visini naknade za rad i naknade trotkova u vezi s radom
¢lanovima Upravnog vije¢a, Savjetodavnog vijeca, Znanstvenog vijeca i znanstvenih odbora Hrvatske
agencije za hranu.

Takoder su donesena i tri prijedloga Pravilnika: Pravilnik o unutarnjem ustrojstvu i sistematizaciji
radnih mjesta HAH-a, Pravilnik o izmjenama i dopunama Pravilnika o placéama, naknadama i drugim
materijalnim pravima HAH-a te Pravilnik o izmjenama i dopunama Pravilnika o radu HAH-a.
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' Obavjestavanje javnosti o rezultatima procjene rizika

U suradnji sa stru¢nim odjelima predstavljena su sva istraZivanja i znanstvena misljenja realizirana
tijekom 2015. godine zainteresiranim dionicima, kao i ciljanim grupama potro3aca, proizvodaca i
nadleznih tijela.

Rad na projektima

Projekti koji su realizirani tijekom 2015. godine, u suradnji sa drugim Odjelima, detaljno su opisani u
okviru zadataka pojedinih Odjela.

Komunikacija putem info@hah i besplatnog potrosaékog telefona

Na upite se odgovaralo u najkraéem moguéem roku, éto je u vedini slucajeva bilo unutar 24 sata.
Tijekom 2015. godine HAH je zaprimio 262 upita od strane potrosaca i od toga 51 predstavnika medija.
U odnosu na 2014. godinu broj upita smanjio se za 1%.

NajceSce upuceni upiti bili su iz podruéja obveza subjekata u poslovanju s hranom, koje su njegove
odgovornosti te oznagavanje i rok trajanja.

Il. ODJEL ZA PROCIENU RIZIKA

2 Procjena rizika u podruéju sigurnosti hrane i hrane za Zi votinje

U okviru ovog specifi¢nog cilja u planu rada za 2015. godinu predviden je razvoj i primjena jedinstvenih
metodologija procjene rizika koji su realizirani kontinuirano, u okviru edukacija putem treninga koji



osigurava EK u suradnji sa struénjacima EFSA-e, te drugih institucija koji se bave ovom problematikom na
razini zemalja ¢lanica EU putem BTFS (Better Training For Safer Food) treninga.

Edukacije

1.
2
8.

10.
11.

L2,

13.

14.

15.

16.

BTSF training course on Microbiological Risk Assessment, Berlin, 2. — 6.3.2015.

Skup EFSA Stakeholder Meeting on Caffeine, Brisel, 05.03.2015.

2. znanstveno-struéni skup Uzgoj divljaci i zastita biolodke raznolikosti, Vukovar, Ruzickina kuéa,
15. 04. 2015.

Introductionary training on standard sample description (SSD) and FoodEx2 (by EFSA), PTF Osijek
organizator HAH u suradnji s EFSA-om , travanj 2015.

Skup 3. dani bolnitke prehrane, Zagreb. Organizator Hrvatsko drugtvo nutricionista i dijeteticara
(HDND). 12. - 13.06. 2015.

Edukacija Training course on Chemical Risk Assessment, Berlin. BTSF. 29.06. — 03.07.2015.
Edukacija RASFF , HGK Osijek, organizator Ministarstvo poljoprivrede, 15.9.2015.

Edukacija ,Sto poslije implementacije 1SO 9001 i HACCP-a?“, PTF Osijek, organizator Alumni PTF,
15.10.2015.

Program cjeloZivotnog ucenja Primijenjena statistika, Odjel za matematiku Sveudiliéta J.J.
Strossmayera u Osijeku, listopad 2015.

EFSA Crisis exercise, Parma, 4. - 5.11.2015.

Konzultacijska radionica 3 - Prilagodba klimatskim promjenama u regijama Hrvatske: Istoéna
Slavonija kao model regija — PFOS, Osijek, organizator Regionalni centar zastite okoli3a u
Hrvatskoj (REC) i Ministarstvo zastite prirode i okolisa, 18.11.2015.

Webinar o @RISK-u, tvrtka Palisade, HAH, 19.11.2015.

Webinar o iRISKU, 1. i 2 dio., 23. i 24.11.2015. eLearning module on “Rapid Alert System for
Food and Feed (RASFF)”

Edukacija The session 22 of the BTSF "Food Composition and Information ", Atena. 23, -
27.11.2015.

Sastanak Sekcije za mikrobiologiju namirnica; tema: Novosti u mikrobiologiji vode, NZJZ , Dr
A.Stampar”, Zagreb. 3.12.2015.

Edukacija Kontaminanti u hrani; HGK Osijek, organizator MZ, 14/15.12.2015.

Zaprimanje obavijesti putem sustava brzog uzbunjivanja za hranu i hranu za Zivotinje te izrada inicijalne
procjene rizika provodila se kontinuirano tijekom godine, a sukladno zahtjevima NKT za izradom iste.

2. Izrada znanstvenih studija u podruéju sigurnosti hrane i hrane za Zivotinje

1. Odredivanije koli¢ine nitrita i nitrata u mesnim proizvodima na tr¥iétu RH

Preporuke dane u Znanstvenom miéljenju o prehrambenim aditivima (HAH, 2014), donesenim na temelju
rezultata istrazivackog projekta: ,Analiza i procjena sigurnosti prehrambenih aditiva (2010. — 2012.)“,
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aditivi natrijev i kalijev nitrit (E250 i E249) svrstani su u najrizicniju 3. sigurnosnu skupinu te je utvrdeno
da njihov procijenjeni dnevni unos (engl.: Estimated Daily Intake; EDI) teorijski vilestruko prelazi
prihvatljiv dnevni unos (ADJ). Navedeno misljenje upucuje na potrebu kontinuiranog prac¢enja unosa
nitrita, posebice putem mesnih proizvoda te traZenja alternativnih tehnologkih rieSenja kako bi se
koristenje nitrita, uz o¢uvanje sigurnosti i trajnosti mesnih proizvoda, svelo na najnizu moguéu razinu.
Stoga, u skladu sa sluzbenim misljenjem EFSA-inog Odbora za prehrambene additive i nutrijente dodane
hrani te predmetnog ZM HAH-a, u okviru istrazivanja odredene su koli€ine nitrata i nitrita u razlicitim
mesnim proizvodima kao jednom od najznaéajnijih putova unosa ovih tvari u ljudski organizam, a koji su
zastupljeni na hrvatskom trZistu i usporedene su sa najveéim dopustenim koli¢éinama (NDK) definiranim
Uredbom Komisije EU br. 1129/2011.

Takoder je utvrdeno djelovanje natrijevog askorbata (E301) i vremena zrenja na koli¢inu rezidua nitrita u
tradicionalnim fermentiranim (trajnim) kobasicama. Naime, natrijev izoaskorbat (E316) uobitajeno se
dodaje mesnim proizvodima tijekom industrijske proizvodnje, jer djeluje antioksidativno, odnosno
spriecava oksidaciju masti te Mb i NOMb. No, osim %to poboljsava stabilnost boje (potice transformaciju
nitrita u nitritni oksid (NO)), na taj natin ujedno i sprjecava stvaranje kancerogenih nitrozamina (Vossen i
sur., 2012). Primjena izoaskorbata u mesnim proizvodima sukladna je dobroj proizvodaékoj praksi (DPP).

- Status: IstraZivanje je zavrSeno prema planu, a rezultati ée biti koriéteni u svrhu izrade procjene
rizika te preporuka proizvodadima tradicionalnih fermentiranih (trajnih) kobasica.

2. Odredivanje prisutnosti patulina u voénim sokovima i kagastim proizvodima na bazi
jabuka i drugog voéa u RH

Unutar svog plana rada, zadnjih nekoliko godina Ministarstvo zdravlja je provodilo monitoring na patulin
u odabranim proizvodima, u svrhu nadzora i zadtite potro%ata. Svrha projekta je nastaviti monitoring i za
proizvode iz berbe jabuka 2014. i 2015. godine, ali ovoga puta u nadleZnosti Hrvatske agencije za hranu,
koja postaje odgovorna za provodenje ovog projekta. Rezultati analiza ¢e se dostaviti EFSA-i radi vodenja
zajednicke baze podataka na razini Europske unije.

Predvidenim istraZivanjem provedeno je uzorkovanje i laboratorijske analize odredenih proizvoda od
jabuka s domacih obiteljskih poljoprivrednih gospodarstava (OPG-ova) koji se bave proizvodnjom sokova
i kasastih proizvoda od jabuka. Kako je 2014. godina bila klimatski pogodna za nastanak mikotoksina pa
tako i patulina, ovaj monitoring ima dodatan znataj. Uzorkovanje je provedeno dva puta godisnje, prema
Pravilniku (2008), u oZujku 2015. god. te u jesen 2015. god. neposredno nakon berbe, prema popisu
subjekata, koje je dostavilo Ministarstvo poljoprivrede.

- Status: IstraZivanje je zavrieno prema planu, nacinjeno je Izvjeéce o rezultatima projekta koje je
dostavljeno Ministarstvu zdravlja, a rezultati su prijavljeni EFSA-i putem SSD1 obrasca.

3. Odredivanije pirolizidin alkaloida u biljnim proizvodima



Potreba za ispitivanjem odredenih prehrambenih proizvoda bilinog podrijetla na trziétu
Republike Hrvatske (RH) na PA-ove, prepoznata je od nadleZznog Ministarstva zdravlja, a u skladu s
preporukom iz procjene rizika od strane EFSA-e. Kao krajnji cilj postavljeno je prosirivanje baze podataka
0 PA-ovima i saznanja o njihovoj prisutnosti u biljnim proizvodima, a sve u svrhu o adekvatnije i
obuhvatnije procjene rizika. Kako u RH postoji velik broj proizvodaca bilja i dodataka prehrani, pristupilo
se ispitivanju samo najvedih proizvodaéa, a istrazivanje se ogranitilo na ¢ajeve od kamilice i mente,
odnosno one cajeve koji se najvise konzumiraju, sukladno podacima prehrambenih navika Hrvatske
agencije za hranu. Nakon toga provedena je laboratorijska analiza 55 uzoraka razligitih vrsta Cajeva u
laboratoriju u Njemackoj, buduéi da ova metoda nije uvedena niti u jedan laboratorij u RH.

- Status: IstraZivanje je zavrieno prema planu, natinjeno je lzvjeSce o rezultatima projekta koje je
dostavljeno Ministarstvu zdravlja, a rezultati su predstavljeni na 59. sastanku Advisory Foruma u
EFSA-i.

4. Odredivanje ergot alkaloida u hrani — nastavak istraZivanja

Prema Preporuci Europske komisije od 15. oZujka 2012. o pracenju prisutnosti ergot alkaloida u
hrani i hrani za Zivotinje (2012/154/EU) driave &lanice EU bi trebale, u suradnji sa subjektima u
poslovanju s hranom, vriti monitoring EA-a u hrani i hrani za Zivotinje te analitiCke rezultate redovito
slati EFSA-i. Krajnji cilj provodenja ove Preporuke je pomocu prikupljenih podataka, uspostaviti MDK
vrijednosti za odredene EA-e te nadopuniti Uredbu komisije br. 1881/2006 od 19. prosinca 2006. o
utvrdivanju najvecih dopustenih kolicina odredenih kontaminanata u hrani.

Predvideno istrazivanje ukljutivalo je laboratorijske analize odredenih zitarica, kao i njihovih
poluproizvoda ili gotovih proizvoda.
Cimbenici koji utje¢u na stupanj varijabilnosti EA-a su trenutno nepoznati. Stoga se pomocu podataka
dobivenih ovim istraZivanjem poku3alo prepoznati sve &imbenike koji utjecu na varijabilnost EA-a u
pojedinacnim biljnim vrstama. Uzorkovano je ukupno 30 uzoraka, od ¢ega 22 hrane za ljude i 8 hrane za
Zivotinje na sljedece EA: ergokristin/ergokristinin, ergotamin/ergotaminin, ergokriptin/ergokriptinin,
ergometrin/ergometrinin, ergozin/ergozinin, ergokornin/ergokoninin.

- Status: IstraZivanje je zavrseno prema planu, a rezultati su prijavljeni EFSA-i putem SSD1 obrasca.

5. Odredivanje aflatoksina M1 u svje?em sirovom mlijeku iz mljekomata

U Republici Hrvatskoj i u ostalim zemljama EU, pa i svijetu, biljeZi se povecanje broja ljudi koji
konzumiraju sveZe sirovo mlijeko. To je mlijeko koje nije podvrgnuto nikakvom termi¢kom postupku tj.
nije zagrijavano na temperaturu vi$u od 40 °C, a mo¥e se kupiti u mljekomatima ili direktnom prodajom
kod proizvodaca mlijeka. Ljudi koji konzumiraju takvo mlijeko smatraju kako ono ima bolje nutritivne
odlike, okus i korist za ljudsko zdravlje, usprkos ginjenici da takvo mlijeko moZe biti kontaminirano s
razliCitim patogenima, $to potvrduju i dokumentirani proboji bolest unazad nekoliko godina. Kako su se u
RH pojavili mljekomati unazad nekoliko godina, ne postoje podaci o kontinuiranom pracenju



kontaminace toga mlikeka aflatoksinom M1 (AFM1). Cilj istraZivanja bio je utvrditi je li, i kolikoj mijeri,
svieze sirovo mlijeka iz mljekomata kontaminirano s AFM1. Dobiveni rezultati bit ¢e osnova za
identifikaciju potencijalne opasnosti te moguce preporuke nadleinim tijelima za donoenje potrebnih
podzakonskih akata, pomo¢ pri radu inspekcijskih veterinarskih, sanitarnih i gospodarskih sluzbi,
ovladtenih i akreditiranih nadzornih i certifikacijskih tijela, usmjeravanje subjekata u poslovanju s hranom
u ispravno provodenje dobre higijenske i proizvodacke prakse. Na temelju ove studije izdat ¢e se bro3ura
namijenjena potro3acima s informacijama o konzumaciji svjezeg sirovog mlijeka. Ukoliko bude potrebno,
studija moZe Ciniti temelj za provodenje daljnjih istrazivanja.

IstraZivanje je provedeno u skladu s planom rada Znanstvenog odbora za bioloske opasnosti Hrvatske
agencije za hranu za 2015. godinu i na vlastitu inicijativu HAH-a.

- Status: IstraZivanje je zavrieno prema planu, a rezultati su koriéteni za izradu procjene rizika od
strane ZO.

6. IstraZivanje prisutnosti virusa krpeljnog encefalitisa iz kozjeg mlijeka u RH

Krpeljni encefalitis (KE) je najznaéajnija virusna zoonoza prenogena krpeljima u Europi. Bolest je
uzrokovana virusom krpeljnog encefalitisa, pripadnikom porodice Flaviviridae, rod Flavivirus. Posljednjih
godina sve je vile opisa pojedinagnih oboljenja ili &ak epidemija KE u ljudi nakon konzumacije
nepreradenog mlijeka domacih preZivaca ili ¢ak i mlije¢nih proizvoda. Dokazano izlugivanje virusa
mlijekom inficiranih koza, goveda i ovaca nagladava ulogu veterinara u javhom zdravstvu s obzirom da
infekcije navedenih Zivotinja predstavljaju ne samo pokazatelj proSirenosti i aktivnosti uzroénika nego i
vazan izvor infekcije za ljude. Inficirani domadi preZivaci izluuju uzroénika mlijekom te predstavljaju
moguci izvor infekcije za ljude. Kako je sjeverozapadni dio Hrvatske endemsko podrucje krpeljnog
encefalitisa, objektivno postoji opasnost od Sirenja uzroénika na ljude opisanim alimentarnim putemina
navedenom podruéju. Stoga bi provedbom predlozenog projekta po prvi put na podruéju RH dobili
znanstveno utemeljeni rezultati o riziku infekcije ljudi virusom krpeljnog encefalitisa konzumacijom
kozjeg mlijeka. Prijenos uzroénika mogué¢ je mlijekom svih vrsta domacih preZivaca, ali su koze su
odabrane kao pocetna cilina skupina zbog veleg broja opisa epidemija uzrokovanih alimentarnim
infekcijama kozjim mlijekom, primjerice u susjednoj Sloveniji.

Provedba predloZenog projekta daje doprinos kroz znatajnu informaciju za institucije u sustavu
distribucije mlijeka i mlijeénih proizvoda o higijenskoj ispravnosti otkupljivanog mlijeka s obzirom na ovaj
znatajan zoonotski patogen, koji se izravno reflektira na bolju zastitu zdravlja krajnjih potroala.
Eventualni dokaz uzroénika u pretrazivanim uzorcima ili potvrda infekcija koza dokazom specifi¢nih
protutijela, istaknuli bi nuZnost hitnog uvodenja kontrole ovog patogena u mlijeku u svrhu oduvanja
zdravlja ljudi. S druge strane, negativan rezultat bi objektivno definirao rizik kao mali, te dokazao da je
sukladno epidemioloskoj i epizootioloskoj situaciji u RH nadzor manjeg obima zadovoljavajudi.

- Status: IstraZivanje je zavrieno prema planu, a rezultati su koridteni za izradu procjene rizika od
strane ZO.



7. Procjena utjecaja parametara rizika na sigurnost tradicionalnih svijezih i polutvrdih sireva
na trinicama RH — nastavak istraZivanja

Proizvodnja sira kompleksan je i dugotrajan proces sastavljen od niza postupaka te zahtjeva
interdisciplinarni pristup s ciljem dobivanja konacnog proizvoda Zeljenih senzorskih, fizikalno kemijskih i
mikrobiolo$kih svojstava. Mikrobiologka kakvoca sireva koji su proizvedeni na OPG-ima, a koji se prodaju
na trinicama nada 4 najveca grada (Zagreb, Split; Rijeka i Osijek) istraZivana su u prethodnom projektu
(,Procjena rizika na zdravstvenu ispravnost svjezih i polutvrdih sireva na trinicama RH“). Rezultati
nastavka istraZivanja dati ¢e kompletnu sliku o tim proizvodima, te ce se pojedine regije medusobno
usporedivati, jer geografske karakteristike podruéja na kojem se sir proizvodi znadajno utje¢u ne samo na
njegovu higijensku kakvoéu, nego i na sastav i fizikalno — kemijska svojstva. Takoder, kontrola sastava i
kiselosti sira omogucila bi lak$u standardizaciju tehnoloSkog postupka proizvodnije i postavljanje to¢ne
deklaracije proizvoda. Dobiveni podaci i informacije koristile bi individualnim proizvodacima, kupcima, ali
i struci koja treba raditi na edukaciji proizvodata s ciliem dobivanja proizvoda vige i ujednacenije
kakvoce. Osim toga, kako mikotoksini danas predstavljaju izraziti zdravstveni problem, a u mlijeko i sir
mogu doci iz mlijeéne Zlijezde krava, gdje dolaze kao posljedica hrane koju Zivotinja konzumira, u okviru
istraZivanja odredivana je prisutnost aflatoksina u sirevima.

- Status: IstraZivanje je zavrieno prema planu, a rezultati su koriéteni za izradu procjene rizika od
strane ZO.

8. Studija o ispitivanju kontaminiranosti svjeZe i ready-to-eat salate norovirusom

IstraZivanje je inicijalno bilo predvideno provesti na dvije vrste hrane — bobi¢astom vocu i zelenoj salati,
te ispitati na norovirus i hepatitis A virus, medutim, uslijed financijske preraspodijele sredstava u FP za
2015. godinu, doslo je to smanjena sredstava, stoga je plan projekta reduciran na analizu svje?e i ready-
to-eat salate norovirusom. Razlozi ovog istraivanja su u tome ¥to je od kraja 2013. godine te tijekom
2014. u nekoliko je navrata na RASFF portalu objavljena vijest o prisutnosti norovirusa u zamrznutim
jagodama, borovnicama i malinama, koje su porijeklom iz Kine preko Njemacke i Belgije uile u EU,
odnosno koje imaju porijeklo iz Poljske, ili su pak preko Poljske i Njematcke usle u EU, dok je porijeklo iz
Srbije. Najvedi broj hranom uzrokovanih gastroenteritisa od 2007. do 2011. su gastroenteritisi vezani uz
norovirus i maline (27 epidemija) te norovirus i lisnato zeleno povrée poput salate (24 epidemije). U
Republici Hrvatskoj se do sada nisu provodila ovakva istraZivanja, ali zbog moguénosti ulaska takve vrste
proizvoda iz susjedne Srbije, te zbog pojave bobitastog voca kontaminiranog norovirusima na triiétu
Europske unije, smatra se potrebnim provesti ovakvu pilot studiju kako bi se utvrdila situacija u nasoj
zemlji.

U istraZivanju su uzrokovane svjeie salate (zapakirane i nezapakirane), ukupno 50 uzoraka, za analizu za
norovirus Gl i norovirus Gll. Primijenjena je metoda za noroviruse i hepatitis A virus (ISO/TS 15216-
2:2013 (E) — Horizontalna metoda za detekciju Hepatitis A virusa i norovirusa u hrani primjenom RT- PCR
u realnom vremenu).
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- Status: IstraZivanje je zavrieno prema planu, a rezultati su koriteni za izradu procjene rizika od
strane ZO za bioloske opasnosti.

9. IstraZivanje pokazatelja korelacije utjecaja dobrobiti Zivotinja sa pojavnosti Yersinia
enterocolitica u mesu svinja

Yersinioza je treca najmnogobrojnija zoonoza u EU, s ukupnom stopom 1,58 na 100.000 osoba u 2010.
godini (EFSA i ECDC, 2012.) i patogen je koji se prenosi sirovim ili nedovoljno termicki obradenim
svinjskim mesom. Yersinia spp. se ¢esto nalazi u krajnicima i crijevnom sadrzaju klinicki zdravih svinja u
klaonicama. Buduci da takve Zivotinje ¢esto prolaze neopazeno kroz inspekcije mesa, od iznimne je
vainosti pojacati mjera za kontrolu rizi¢nih éimbenika koji utje€u na pojavnost ovog patogena kako bi se
smanijila njena u€estalost. Stres kod transporta, te boravka i manipulacije Zivotinjama u klaonici utjeée na
Zivotinje te moZe povecati njihovu prijemcljivost nekih patogena, ovisno o sposobnosti zivotinja da se
nose sa stresom. Buduci da neki patogeni ne dovode do klini¢kih znakova bolesti, asimptomatski nositelji
mogu uci u hranidbeni lanac i kontaminirati trupove i iznutrice te tako predstavljaju potencijalnu
opasnost za ljudsko zdravlje. Problem brze detekcije mikroogranizama i otkrivanja asimptomatskih
Zivotinja prepoznala je i EFSA te je podrzala provedbu projekata i istraZivanja koji ¢e doprinijeti rje$avanju
ovih problema, te je stoga poslala pismo zamolbe za dijelienje rezultata istraZivanja povezivosti
pokazatelja dobrobiti temeljenih na Zivotinji i odredenih patogena (Prilog 1). Svrha ovog projekta bila je
provesti istraZivanje o povezivosti specifi¢nih pokazatelja dobrobiti temeljenih na Zivotinji sa Yersinia
enterocolitica. Pokazatelji dobrobiti temeljeni na Zivotinji potpunosti su u skladu sa Welfare Quality®
protokolom za procjenu dobrobiti svinja u klaonicama, a prisutnost Yersinia enterocolitica dokazivana je
prema propisanoj ISO metodi.

- Status: IstraZivanje je zavr§eno prema planu, a rezultati su koristeni za izradu znanstvenog
izvie3¢a koje ¢e biti dostavljeno nadleznom ministarstvu, Upravi za veterinarstvo i sigurnost
hrane.

3. lzrada znanstvenih i struénih misljenja kao potpora nadleinom tijelu i ostalim
zainteresiranim stranama

* Znanstveno misljenje o prijenosu tedkih metala iz tla u Zitarice - u izradi

* Znanstveno misljenje o prijenosu tedkih metala iz tla u razlicite vrste povréa — u izradi

® Znanstveno misljenje o javno zdravstvenom riziku vezanom za konzumaciju svjezeg sirovog
mlijeka u RH — u izradi

® Znanstveno izvjeice o rezultatima istraZivanja akrilamida u hrani za 2014. godinu. Usvojeno 16.
travnja 2015. http://www.hah.hr/wp-content/uploads/2015/10/Znanstveno-izviesce-o-
rezultatima-istrazivanja-akrilamida-u-hrani-za-2014-godinu.pdf

¢ Misljenja na zahtjev nadleznih tijela za potrebe izrade stajalista Republike Hrvatske u podruéju
sigurnosti hrane i hrane za Zivotinje — stajali$ta po pitanju kontaminanata i GM hrane
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Znanstvena misljenja/izvjed¢a na zahtjev nadleznog tijela i drugih zainteresiranih strana:

Na zahtjev Ministarstva zdravlja:

1,
2

Godisnje izvjeS¢e o kontaminantima za 2014. godinu

Procjena izloZenosti stanovniétva u RH mikotoksinima DON, ZON i FUMO iz kukuruza; Klasa:541-
01/15-01/5. Ur.br:2-15-7. 2.0%ujka 2015.

Dodatna procjena izloZenosti mikotoksinima DON | ZON. Klasa:541-01/15-01/5. Ur.br: 2-15-8.
19.03.2015.

Znanstveno midljenje o utjecaju na zdravlje razlititih vrsta hrane od sjemenki i koja sadrii
sjemenke industrijske konoplje. Usvojeno 25. svibnja 2015. http://www.hah.hr/pregled-
upisnika/?preuzmi mislienje=44

Znanstveno izvijeS¢e o riziku od S. Infantis u pileéem mesu za zdravlje ljudi. Klasa: 541-01/15-
01/09. 30.lipnja 2015.

Znanstveno izvjeSce o Stetnom djelovanju aluminija iz sudenog cvijeta hibiskusa na zdravlje ljudi.
Klasa: 541-01/15-01/17. 28. listopad 2015.

Znanstveno izvijed¢e o riziku od S. Infantis u pileéem mesu za zdravlje ljudi — Dodatak 1.
Klasa:541-01/15-01/09. 16.studenog 2015.

Na zahtjev Ministarstva poljoprivrede:

1. Znanstveno izvje3¢e o odredivanju granica za poduzimanje mjera za olovo i kadmij u medu,
mesu divljadi i kuni¢a (odredivanje najvecih dopustenih koli¢ina olova i kadmija u medu,
mesu divljaci i kunica), sije¢anj 2015.

2. Preliminarno misljenje — sigurnost svjeZeg sirovog mlijeka iz mljekomata; Klasa:541-01/14-
01/6. Ur.br:2-14-21. 07.svibnja 2015.

3. Strutno misljenje o utjecaju Listeria monocytogenes u sviezem svinjskom mesu na zdravlje
ljudi; Klasa: 541-01/15-01/20. Ur.br.:2-15-2. 04. prosinca 2015.

Znanstvena misljenja u izradi:

1. Znanstveno midljenje o teskim metalima u Zitaricama i proizvodima od ¥ita izraduje se
temeljem provedenog istraZivanja pod nazivom: "Toksicni i esencijalni teski metali u zrnu
p3enice na kiselim i karbonatnim tlima Republike Hrvatske", 2010.

2. Znanstveno midljenje o te3kim metalima u povréu izraduje se temeljem provedenog
istrazivanja pod nazivom: "Proizvodnja povréa i prijenos tegkih metala iz tla u prehrambeni
lanac", 2011.

Sazivanje sjednica znanstvenih i struénih tijela

a) Znanstveni odbori za biolodke opasnosti -3 sastanka
b) Znanstveni odbor za kemijske opasnosti - 3 sastanka
¢) Znanstveni odbor za GM hranu i hranu za Zivotinje - 7 sastanka
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d) Znanstveni odbor za zdravlje i dobrobit Zivotinja — 2 sastanka

e) Radna grupa za izradu ZM na osnovu rezultata istraZivanja prisutnosti THC-a u razli¢itim vrstama
hrane — 3 sastanka

f) Radna grupa za izradu Strateskog plana za smanjenje prekomjernog unosa kuhinjske soli u RH
2014-2019 - 3 sastanka

g) Radna grupa za zoonoze - trajna radna grupa; prikuplja materijale i bavi se izradom prvog
godilnjeg izvje$¢a o zoonozama u RH; odr#ana 2 sastanka

4. Uspostava i koordiniranje nacionalne mreze institucija u podruéju sigurnosti hrane

Nacionalna mreze institucija (NMI) predstavlja okvir za znanstvenu, struénu i tehnicku suradnju
koordinacijom aktivnosti, razmjenom informacija, razvojem i provedbom zajedni¢kih projekata,
razmjenom iskustava i najbolje prakse u okviru djelatnosti Hrvatske agencije za hranu.

Za potrebe rada FP NMI predstavlja bazu institucija (a time naravno znanstvenika/stru¢njaka) za
razmjenu razlicitih informacija iz podruéja sigurnosti hrane, a posebice onih koje su vezane uz procjenu
rizika upucenih od EFSA ili predstavnika zemalja &lanica.

Jednako tako NMI sluZi za upuéivanje specifiénih upita koje zemlje ¢lanice upuéuju u FP mrefu na
posebnom obrascu te uspostavljenim procedurama.

v" U 2015. godini u NMI ukupno Je prijavljeno 36. institucija (laboratoriji, zavodi za javno zdravstvo,
instituti, fakulteti) sa imenovanim predstavnicima koji su duZni proslijediti zaprimljenu
informaciju relevantnoj osobi ili vide njih unutar vlastite institucije.

o Tijekom 2015. godine kontaktima u NMI institucija je proslijedeno 130 razli¢itih informacija
zaprimljenih od EFSA-e ili neke od zemalja &lanica.
Informacije su se odnosile na obavijesti o javnim konzultacijama, dostavi podataka, koriitenjem EFSAinh
financijskih sredstava (Grant & Procurement), publiciranim izvje$¢ima, vodi¢ima, metodologijama,
razli¢itim sastancima, radionicama, edukacijama, plenarnim sjednicama, znanstvenim skupovima, on-line
konferencijama u organizaciji EFSA-e ili neke druge institucije zemalja ¢lanica, natje¢ajima za radna
mjesta u EFSA-i.
o Dodatno pojedine institucija iz NMI su kontaktirane i u svezi upita upucenih od pojedinih zemalja
Clanica te je tako u FP mreZu u 2015. godini odgovoreno na 13 upita.
© U 2015. je institucija iz NMI (Hrvatski Veterinarski Institut) uklju¢ena na EFSA Art.36 Listu &to joj
omogucuje koridtenje financijskih potpora (grants) slijedom objava o pozivu za ponude (calls for
proposals)

3. Priprema i uspostavljanje platforme za dionike sustava sigurnosti hrane
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Realizirani su sastanci sa proizvodatima kruha i pekarskih proizvoda u svrhu pripreme za provedbu
akcijskog plana smanjenja kuhinjske soli u prehrambenim proizvodima, a sukladno nacionalnom
Strateskom planu smanjenja unosa kuhinjske soli putem hrane.

6.  Meduinstitucionalna suradnja na nacionalnoj i medunarodnoj razini

U okviru navedene suradnje , a temeljem Ugovora izmedu EFSA-e i HAH-a, realizirani su sljededéi sastanci:

- Sastanci mreZe za mikrobiolodku procjenu rizika (MRA) - 2
- Sastanci mrezZe za prikupljanje podataka o zoonozama — 4
- Sastanci Focal Pointa-a —4

Organizacija okruglih stolova ili radionica

Aktivno sudjelovanje na edukativnim seminarima i radionicama organiziranih u suradnji s drugim
odjelima za razli€itu ciljanu publiku: proizvodati, potrotati, akademska zajednica.

s

10.

11.

Multi-beneficiary Workshop on Veterinary Drugs Residue and Antimicrobial Resistance, Zagreb,
hotel Panorama, 09.02. - 10.02.2015.-radionica organizirana u suradnji s TAIEX-om

AGROGLAS - 8. Medunarodni znanstveni-stru¢ni skup POLJOPRIVREDA U ZASTITI PRIRODE |
OKOLISA 01.-03.06.2015., Vukovar-Poster prezentacija rada ,Procjena rizika u podruéju biljnog
zdravstva“; Sanja Milo3

Sigurnost i kakvoca hrane za Zivotinje u Republici Hrvatskoj u 2013. godini. DraZen KneZevi¢,
Darja Sokoli¢, Darko Mikec, Sanja Milo%, Martina Jurkovié. Krmiva 2015

Koli¢ina aflatoksina u hrani za mlije¢ne krave i pojavnost AFM1 u mlijeku. XXl medunarodno
savjetovanje Krmiva 2015. Brigita Hengl

9. Medunarodni simpozij ,,Plant-Soil Interactions at Low pH“, Dubrovniku od 18. do 23. Listopada
2015. godine. Poster prezentacija -, Estimation of safety intake of nitrates from green leafy
vegetables in Croatia“;Sanja Milo3, Andrea Gross-Boskovi¢, Drazen KneZevié

IPA AGRI-CONTO-CLEEN projekt - ,Doprinos poljoprivrede &istom okoliéu i zdravoj hrani”,
radionica, Indija 27. oZujak 2015., pasivno sudjelovnje, partneri na projektu

IPA' AGRI-CONTO-CLEEN projekt - ,Doprinos poljoprivrede &istom okoliéu i zdravoj hrani”,
radionica, Ruma, 23.01.2015., pozdravni govor ispred HAHa, Sanja Milo3

IPA AGRI-CONTO-CLEEN projekt - ,,Doprinos poljoprivrede &istom okolidu i zdravoj hrani”,
radionica, Vinkovci, 30.03.2015., moderator radionice Sanja Mllos

HAH - 1. hrvatska konferencija o procjeni rizika porijeklom iz hrane uz obiljezavanje Svjetskog
dana hrane 2015., Osijek, 6. — 7. listopad 2015., prezentacija , EFSA FocalPoint: uloga &
aktivnosti“- Sanja Milo$

HAH - 1. hrvatska konferencija o procjeni rizika porijeklom iz hrane uz obiljezavanje Svjetskog
dana hrane 2015., Osijek, 6. — 7. listopad 2015., prezentacija ,,Procjena rizika: svjeZe sirovo
mlijeko iz mljekomata u RH” - Brigita Hengl

Inicijative za smanjenje unosa kuhinjske soli u prehrani, 19. sajam zdravlja Vinkovci, 17.4.2015.,
predavanje Vlatka Buzjak-Sluzek
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12. Kako smanijiti unos kuhinjske soli, povodom Svjetskog dana borbe protiv hipertenzije 2015.,
Ugostiteljsko-turisticka 3kola Osijek i Medicinska $kola Osijek, 18.5.2015. Predavanje Vlatka
Buzjak-Sluzek.

13. Inicijative za smanjenje unosa kuhinjske soli u prehrani, struéno-znanstveni skup 3. dani bolnicke
prehrane, 13.6.2015. Predavanje Vlatka Buzjak-Sluzek.

14. Kako smanijiti unos kuhinjske soli, povodom Svjetskog dana hrane i Dana kruha, Skola
primijenjene umjetnosti i dizajna Osijek, 22.10.2015. Predavanje Vlatka Buzjak-Sluzek.

15. Radna grupa za zoonoze u RH — novi pristup u rieS8avanju starog problema. Estella Prukner
Radovci¢, Andrea Gross Boskovi¢, Drazen Knezevié, Brigita Hengl. Veterinarski dani 2015. Opatija,
20.-23. listopada 2015.

16. 5. znanstveno-struéni skup Okolino prihvatljiva proizvodnja kvalitetne i sigurne hrane, PFOS,
HAH suorganizator. 11.12.2015. Poster , Insekti kao izvor proteina u hrani za Zivotinje —percepcija
potroSata“- Jasenka Petri¢, Andrea Gross-Boskovi¢, Brigita Hengl.

Projekti

1. Implementacija i testiranje elektronitke prijave podataka o zoonozama, antimikrobnoj
rezistenciji i pojavi bolesti uzrokovanih hranom u XML, Excel i CSV formatu
Hrvatska agencija za hranu je voditelj projekta, a sudionici na projektu su Ministarstvo
poljoprivrede, Uprava za veterinarstvo i sigurnost hrane; Ministarstvo zdravlja, Uprava za
unapredenje zdravlja; Hrvatski veterinarski institut; Hrvatski zavod za javno zdravstvo, Sluzba za
epidemiologiju i Hrvatska poljoprivredna agencija.

Projekt koji financira Europska agencija za sigurnost hrane (EFSA) ima vrijednost od 575.047,50
HRK. Predvideno trajanje projekta je 24 mjeseca (21.10.2015. — 21.10.2017.).
Voditelj projekta je dr. sc. DraZen KneZevié dr. med. vet

2. Mikrobna ekologija voda kao pokazatelj zdravstvenog stanja okoli¥a — AQUAHEALTH (nositelj
projekta je Institut Ruder Bogkovic)

Publikacije

1. Smijernice za procjenu mikrobioloske sigurnosti hrane spremne za konzumaciju ("ready-to-eat"

hrane) na trzistu —izrada priru¢nika. http://www.hah.hr/wp-content/uploads/2015/09/HPA-

vodic-za-procjenu-mkb-sigurnosti-RTE-proizvoda.pdf

2. 10godina HAH-a - httg:[{www.hah.hr[wp-ontent[ugloads[ZOlS[10[desetogodi%C5%A1nia k-za-

tisak.pdf. U izradi sudjelovale Brigita Hengl, Jasenka Petri¢ i Vlatka Buzjak-Sluzek

Rad na web stranici

Djelatnice Odjela za procjenu rizika Brigita Hengl i Vlatkja Buzjak SluZek, kontinuirano su pripremale
vijesti za web stranicu, aZurirale izmjene na istoj, te predlagale i davale rieSenja za odredene dijelove
web stranice na svakodnevnoj bazi.
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Struéna praksa studenata Odjela za matematiku Sveudilista J. J. Strossmayer

U okviru stru€ne prakse studenata Odjela za matematiku Sveudéiliéta J. J. Strossmayer u HAH-u su bili
student Filip Vasarevi¢, u vremenu od 15.09.2016 do 28.09.2015. i studentica Milica Cvjetovi¢ u vremenu
od 02.11.2015. do 24.11.2015.

lI.ODJEL ZA UPRAVLIANJE PODACIMA | PREHRANU

1. Prikupljanje i analiza rezultata sluzbenih kontrola i ostalih podataka u svrhu karakteriziranja,
pracenja rizika i izrade Znanstvenih misljenja i Znanstvenih studija

Prikupljeni su rezultati analiza hrane i hrane za Zivotinje svih sluzbenih laboratorija za prethodnu godinu
2014.

Rezultati su obradeni i arhivirani u Access bazi podataka koja je kreirana iskljuivo za ovaj tip podataka. U
bazu su uneseni i podaci prikupljeni prethodnih godina sukladno &anku 22. Pravilnika o ovlaséivanju
sluzbenih i referentnih laboratorija za hranu i hranu za Zivotinje (Narodne novine, br. 86/10, 7/11 i
74/13).

lzradeno je izvjeSce i objavljeno na web stranicama HAH-a i MP.

Pored toga, rezultati sluzbenih kontrola, validirani su i prijavijeni u EFSA-u na nacionalnoj razini, putem
SSD1 obrasca.

Sazivanje sjednica znanstvenih tijela HAH-a, pripremanje materijala za sjednice znanstvenih tijela,
izrada Zapisnika sa sjednice znanstvenih tijela

a) ZO za prehranu, alergene, novu hranu i hranu za posebne prehrambene potrebe - 2
sastanka

b) Radne grupe:

- Priprema istraZivanja o prehrambenim navikama djece - 5 sastanaka

- lzrada i primjena nacionalnih recepata u svrhu obrade podataka o prehrambenim
navikama - 3 sastanka

¢) RG za dono3enje znanstvenog misljenja o utjecaju vode za ljudsku potro$nju na pripremu
dojenackih formula — 3 sastanka
d) RG zaizradu Vodi¢a o hrani za dojentad — 2 sastanka

2. Uspostavljanje nacionalne baze podataka o prehrambenim navikama i sastavu hrane

Kodiranje hrane prema standardu FoodEx1
Svi podaci o konzumiranju hrane i pi¢a prikupljeni istraZzivanjem o prehrambenim navikama kodirani su
sukladno klasifikaciji hrane FoodEx1.
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FoodEx1 prosiren je nacionalnim kodovima (koji su kreirani u ovu svrhu) kako bi se detaljnije mogle
klasificirati kategorije hrane koje sadrie nacionalna i kompozitna jela

Prikupljanje podataka o sastavu hrane (recepti)

Prikupljeni su recepti kompozitne hrane koja se navodi u istraZivanju o prehrambenim navikama. Recepti
koji nedostaju kreirani su u skladu s pravilima struke u suradnji s ¢lanovima radne grupe za izradu i
primjenu nacionalnih recepata u svrhu obrade podataka o prehrambenim navikama, koja je prikupila
nacionalne recepte. Stvorena je baze podataka nacionalnih recepata koja ce se nadogradivati u 2016.
godini.

Ispitivanje potrosaca vezano za informiranje o hrani u RH
Temeljem istraZivanja provedenog 2014. godine izradena je brodura za potroSate ,Razumijevanje
informacija na hrani i stav potrodaa o bacanju hrane” (http://www.hah.hr/doc/prezentaciie/hah-

katalog-printano.pdf )

Obrada i analiza podataka na zahtjev Odjela za procjenu rizika
Tijekom 2015. godine pristiglo je ukupno 10 zahtjeva za podacima o prehrambenih navika za pojedine
kategorije hrane. Svi zahtjevi su obradeni i proslijedeni u Odjel za procjenu rizika.

Software-a za obradu i analizu podataka prikupljenih istraZivanjem o prehrambenim navikama odrasle
populacije u RH

Software je kreiran od strane djelatnika Odjela za upravljanje podacima i prehranu, te prosiren bazom
podataka o receptima. Dodatno su kreirane mogucnosti izraduna koli¢ina sastojaka kompozitnih jela i
njihova konzumacija u odnosu na uéestalost po ispitaniku.

Kreiran je interaktivni sustav izvje$tavanja o podacima o konzumaciji, koji u ovisnost stavlja parametre od
interesa, obuhvacene ovim istrazivanjem (dob, spol, BMI, regiju itd.)

U okviru znanstvenih istraZivanja provedena su sljedeéa istraZivanja:

1. Odredivanje sadrzaja trans-masnih kiselina u odredenoj hrani zbog procjene riziénog
utjecaja na zdravlje

U svrhu reguliranja i zakonskog ograniéenja udjela trans masnih kiselina u prehrambenim proizvodima,
ovim istrazivanjem bilo je potrebno utvrditi koli¢ine trans masnih kiselina u prehrambenim proizvodima
na hrvatskom trZistu. Na nasem trZistu, obi¢nom potroaéu nedostupna je informacija o tome $to je
povoljnije za njegovo zdravlje pri izboru hrane u pogledu trans masnih kiselina, jer na deklaracijama
proizvoda nema podatka o sadrZaju trans masnih kiselina. Prema preliminarnim ispitivanjima udio trans
masnih kiselina u konditorskim proizvodima bio je od 0,05-5,56% na ukupnu mast. Pekarski proizvodi su
sadrzavali 0,06-5,92% na ukupnu mast. Analizirani mesni proizvodi (svinjsko meso) nisu imali znacajniji
udio trans masnih kiselina, u prosjeku 0,2%.
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Projekt je imao za cilj utvrditi koli¢ine trans masnih kiselina u razli¢itim vrstama prehrambenih proizvoda.
Temeljem provedenog ispitivanja oéekuje se donijeti zakljucke o moguéem unosu trans masnih kiselina
putem hrane. Uzorkovanje i analize provedene su u prvoj polovici godine, s obzirom da godiinje doba
nema znacajan utjecaj na sadraj masnih kiselina u procesiranim proizvodima, a ukupno je uzorkovano i
analizirano 47 proizvoda iz razlititih kategorija proizvoda, osim konditorskih proizvoda, $to je u planu za
istraZivanje za 2016. godinu.

- Status: IstraZivanje je zavr§eno prema planu, a rezultati su koriiteni za izradu znanstvenog
izvjesca koje Ce biti dostavljeno nadleznom ministarstvu, Upravi kvalitete i fitosanitarne politike.

2. Odredivanije acetiliranog oblika DON-a u Zitaricama i proizvodima od itarica

Maksimalna koncentracija DON-a u Zitaricama i proizvodima od Fitarica propisana je Uredbom

Europske komisije br. 1881/2006 (EC, 2006) te iznosi od 200-1750 pg/kg. Maskirani metaboliti nisu uzeti
u obzir za procjenu izloZenosti ukupnih mikotoksina iz proizvoda na bazi Zitarica. JECFA (Joint FAO/WHO
Expert Committee on Food Additives) je 2001. godine utvrdila privremeni maksimalno dopusteni dnevni
unos (PMTDI) za DON od 1 ug/kg tjelesne mase (JECFA, 2001). Buduéi da se 3-acetil-DON konvertira u
DON i doprinosi ukupnoj toksi¢nosti DON-a, JECFA je 2010. godine promijenila PMTDI za DON u grupni
PMTDI od 1 pg/kg tjelesne mase za sumu DON-a i njegovih acetiliranih derivata. Osim toga, 2010. godine
JECFA je utvrdila i grupnu akutnu referentnu dozu (ARfD) od 8 ug/kg tjelesne mase za sumu DON-a i
njegovih acetiliranih derivata. Buduc¢i da nije bilo dovoljno informacija o D3G, on nije ukljuéen niti u
grupni PMTDI niti u grupni ARfD.
Monitoringom mikotoksina obuhvaéeno je odredivanje DON-a, ali ne i njegovih acetiliranih i maskiranih
oblika. Kako je obveza RH nakon pristupanja u EU, slati podatke monitoringa i sluZbenih kontrola EFSA-i
na propisanim obrascima, HAH je na inicijativu Ministarstva zdravlja proveo odredivanje acetiliranih i
maskiranih oblika DON-a.

- Status: IstraZivanje je zavrieno prema planu, a rezultati ¢e biti koriéteni sa svrhom procjene rizika te
davanja preporuka za donoSenje mjera ili unaprijedenija procesa proizvodnje.

3. Odredivanje mikotoksina u proizvodima na bazi kakaovca

IstraZivanje doprinosi proirenju postojeéih saznanja o opasnostima porijeklom iz hrane, te ima
zadatak utvrditi prisutnost mikotoksina u kakao proizvodima i proizvodima na bazi kakaoa na triétu
RH. U svrhu uzorkovanja za analizu obuhvaceni su proizvodi domacih i inozemnih proizvodaca: kakao
prah, instant napitak na bazi kakao praha, ¢okolade (bijela, mlijeCna, tamna i tamna gorka) bez
ikakvih nadjeva i dodataka (kreme, ljesnjaci, groZdice, kikiriki...).

Temeljem dobivenih analiza detektirala se prisutnost mikotoksina u navedenim proizvodima.
IstraZivanje je provedeno u prvoj polovici 2015. godini.
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- Status: Istrazivanje je zavrieno prema planu, a rezultati ¢e biti koriéteni sa svrhom izrade izvjeséa te
moguénosti nastavka istrazivanja i proirenja na razlicite vrste ¢okolada u svrhu davanja informacije
nadleZnim tijelima oko dono%enja mjera i eventualnih nacionalnih propisa.

U okviru znanstvenih misljenja izradeno je:

- Znanstveno midljenje o oznafavanju prirodne mineralne vode navodom »Mmoze imati
laksativan ucinak” i ,moZe imati diuretski u¢inak” — zavréeno (http://www.hah.hr/izlazni-
dokumenti/izlazni-znanstveni-u-strucni-dokumenti-01/ )

- Znanstveno misljenje o utjecaju kakvoce vode na pripremu dojenaékih — u izradi

- lzradeno je Znanstveno izvjesce o odredivanju acetiliranog oblika DON-a u ¥itaricama i
proizvodima od Zitarica

3. Meduinstitucionalna suradnja na nacionalnoj i medunarodnoj razini

Sudjelovanje u radu povjerenstava prilikom izrade propisa u podrucju sigurnosti hrane i hrane za
Zivotinje
a) Javne konzultacije vezane uz navod ,Pogodno za pripremu hrane za dojen¢ad” na
prirodnim mineralnim vodama u Ministarstvu poljoprivrede — 1 sastanak
b) radna skupina pri Ministarstvu poljoprivrede za izradu stajalidta RH vezano za dono3enje
provedbenih uredbi koje se donose na temelju Uredbe 1169/2011 — 3 satanka
c) radna grupa u okviru nacionalnog programa JZivieti zdravo” - 2 sastanka

Prikupljanje podataka o kontaminantima i slanje EFSA-i

Prikupljeni su podaci o rezultatima analiza hrane i hrane za Zivotinje sluzbenih kontrola na kemijske
kontaminante za 2014. godinu, validirani i proslijedeni EFSA-i u SSD1 formatu.

Nakon validacije od strane EFSA-e, podaci su prilagodeni, formatirani i proslijedeni na daljnju obradu u
Odjelu za procjenu rizika.

U okviru ove aktivnosti u suradnju s EFSA-om organizirana je radionica u lipnju 2015. godine, gdje su
kreatori obrasca SSD1 i FoodEx2 prezentirali iste i odr¥ali obuku za predstavnike institucija iz podruéja
sigurnosti hrane u RH.

Nakon toga, u jesen je odrZana jo3 jedna on-line edukacija za naprednije koristenje FoodEx2 klasifikacije
hrane.

4. PruZanje struénih informacija potrosaéima
Djelatnici Odjela ZPBP odgovorili su na ukupno 64 upita potroaéa i drugih zainteresiranih strana.

5. FP7 TDS Exposure projekt
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Tijekom 2015 godine privedene su kraju sve aktivnosti koje su planirane projektom po pojedinim
radnim paketima jer projekt zavriava u sije¢nju 2016.

6. Sudjelovanje u radu povjerenstava i radnih grupa u EFSA-i

- Scientific Network on Chemical Occurrence Data, Parma Italija - 2 sastanka
- Scientific Network for Risk Assessment of Nanotechnologies in Food and Feed - 1
sastanak

7. Focal point INFOSAN Network - tri alerta i Cetiri obavijesti

. ODJEL ZA PRAVNE, KADROVSKE | FINANCIJSKO-RACUNOVODSTVENE

Tekuce poslovanje Odjela za pravne, kadrovske i financijsko-ratunovodstvene poslove podrazumijeva
poslove vezane za ljudske resurse, poslove vezane za izvrsenje svih radnji u pripremi prijedloga
Financijskog plana, rebalansa i preraspodijele istoga tijekom godine, provodenje postupka javne nabave i
ostalih nabava te vodenje uredskog poslovanja, na¢injeni su brojni izvjestaji, tumacenja i pravne podloge
za tumacenje propisa, sazivanje i pripremanje materijala za sjednice Upravnog vijeéa, sudjelovanje u
pripremi ostalih materijala i sjednica.

HAH kao iskljuivi korisnik Drzavnog proraduna primjenjuje propise vezane uz proracunsko planiranje i
izvrSenje i sukladno tome obavlja redovne financijsko-racunovodstvene poslove.

HAH je obveznik primjene Zakona o javnoj nabavi (N. N. broj 90/11, 83/13,143/13 i 13/14). Sukladno
svojoj zakonskoj obvezi HAH je proveo &etrnaest postupaka tzv. ,bagatelne” nabave za nabavu usluga
istraZivanja na rezultatima kojih ¢e temeljiti procjenu rizika i izradu znanstvenih studija.

Svi kadrovski poslovi odvijaju se na redovan i ustaljen naéin. Tijekom godine proveden je jedan natjeajni
postupak zapo3ljavanja radnika i jedan natjecajni postupak za stru¢no osposobljavanje bez zasnivanja
radnog odnosa.

Zaposlenici ovoga Odjela prisustvovali su edukativnim seminarima, predavanjima i radionicama vezanim
uz podrucje rada ovoga Odjela (radnog prava, redovito usavriavanje u podru¢ju postupaka javne nabave
te fiskalne odgovornosti i izvr$avanje proratunskih propisa).

U 2015.g. u Odjelu za pravne, kadrovske i financijsko-ratunovodstvene poslove su u okviru postupanja po
Planu rada HAH-a za 2015.g. i ostva renja posebnih ciljeva, te u svrhu zakonitog i ucinkovitog
funkcioniranja Agencije kao ustanove, izvréene sve pripremne radnje i izradeni prijedlozi za:

- tri (3) prijedloga pravilnika koji su usvojeni,

- jedna (1) odluka o visini naknade za rad i naknade trogkova u vezi s radom &anovima Upravnog,
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Savjetodavnog, Znanstvenog vijeca te ostalih znanstvenih i struénih tijela;

- jedan (1) prijedlog Financijskog plana i Plana nabave za 2015.g. koje je Upravno vijeée usvojilo;

- jedan (1) prijedlog Financijskog plana i Plana nabave o priviemenom financiranju za prvo
tromjesecje u 2016.g. koje je Upravno vijece usvojilo;

- jedan (1) prijedlog preraspodjele/rebalansa Financijskog plana i Plana nabave koje je Upravno vijece
usvojilo ;

- dvadeset (20) financijskih izvje$ca;

- jedna (1) Strategija 2016.-2018.g.;

- jedan (1) Plan rada odjela;

- jedna (1) Izjava o fiskalnoj odgovornosti i Upitnik;

- jedno (1) Godisnje izvje$ée o javnoj nabavi;

- jedan (1) Upitnik s podacima o poslovanju HAH-a za dubinsku analizu kao lzvjestaj MP za
Povjerenstvo Vlade;

- tri (3) lzvjeSca uz Upitnik o analizi poslovanja agencija, zavoda i fondova

- jedan pregled mjera s kvantifikacijama potencijalnih uéteda koje je HAH poduzeo u svrhu realizacije
antirecesijskih mjera i $tednje,

- jedan (1) Plan kori$tenja godisnjih odmora u HAH-u;

- devetnaest (19) odluka o godisnjem odmoru;

- Cetrnaest (14) ugovora o ,bagatelnoj” nabavi;

- jedan (1) sporazum o suradniji;

- jedan (1) natjecajni postupak za zaposljavanje radnika;

-jedan (1) natjecajni postupak za struéno osposobljavanje za rad.

U svrhu osiguranja ostvarivanja ciljeva Odjela vaino je napomenuti da se na dnevnoj razini obavljaju
poslovi unosa i kontrole evidencije radnog vremena, poslovi formalne i radunske kontrole
knjigovodstvene dokumentacije, kontiranja i knjizenja poslovnih dogadaja u analiti¢kim evidencijama i
glavnoj knjizi te se na mjeseénoj razini obavljaju se poslovi kontrole svih evidencija u Odjelu (vodenje
evidencije o postupcima nabave, kontrola i koordinacija obra¢una placa u COP-u, pracenje izvréenja
ugovornih obveza, razni mjesecni obraluni i izvjestaji), te organizacija poslova u svrhu osiguranja
funkcionalnosti instalacija, uredaja, opreme, sluzbenih automobila te Cid¢enja i odrzavanja poslovnog
prostora.

SUSTAV UPRAVLIANJA KVALITETOM - ISO 9001:2008

Hrvatska agencija za hranu ocjenjuje uspjeénost rada kroz sustav upravljanja kvalitetom temeljen na
zahtjevima medunarodne norme ISO 9001:2008. Sustav upravljanja kvalitetom obuhvada slijedeca
podrucja: Davanje znanstvenih i struénih misljenja vezano na procjenu rizika u podruéju sigurnosti hrane i
hrane za Zivotinje, prikupljanje i obrada podataka potrebnih za procjenu rizika; obavjestavanje o
rezultatima procjene rizika; te informiranje potro%ada o pitanjima sigurnosti hrane izrada i sudjelovanje u
znanstvenim projektima; sudjelovanje u izradi legislative. U tom smislu, procesni pristup omoguéuje
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stalnu nadogradnju i pobolj$anje sustava kako bi se maksimalno harmonizirali procesi i povecalo
zadovoljstvo korisnika u svim definiranim procesima.

Prema godiSnjem planu internih audita za 2015, godinu provedena su 2 interna audita: Interni audit
01/15 odrzan je 21.07.2015. godine, Interni audit 02/15 odrzan je 04.12.2015. godine. Auditi su
provedeni u procesima sukladno programu i zahtjevima norme. Radi unaprjedenja sustava upravljanja
kvalitetom u 2015. godini napravljene su izmjene postojecih Uputa i izradene su nove Upute kao
osiguranje unapredenja jednoobraznosti poslovnih procesa.

Certifikacijski audit proveden je 15.12.2015. godine koji je potvrdio da je sustav upravljanja Hrvatske
agencije za hranu potpuno uskladen sa normom ISO 9001:2008.

Kao rezultat certifikacije istaknuti su pozitivni pokazatelji:

Detaljno postavljanje i pracenje godinjih ciljeva za sve procese

Sigurnost hrane jedan je od strateskih ciljeva Republike Hrvatske, utemeljen na okviru analize
rizika - Hrvatska agencija za hranu provodeéi analizu rizika ini znacajan segment u realizaciji tog
cilja

Detaljno postavljanje i pracenje godisnjih ciljeva za sve procese

Sigurnost hrane jedan je od strateskih ciljeva Republike Hrvatske, utemeljen na okviru analize
rizika - Hrvatska agencija za hranu provodedi analizu rizika &ini znacajan segment u realizaciji tog
cilja

Glavna podruéja za poboljsanje:

Definiranje frekvencije pracenja svih postavljenih ciljeva
Mogucnost za poboljsanja u odabiru dobavljata

lzvje$cée pripremila:

A)nateljica

Gross-Boskovi¢, dipl.ing.

preh teh. i bioteh.

U Osijeku, 30. ozujka 2015.
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