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05. studeni 2009. god.

                                                     Z  A  P  I  S  N  I  K

           5. sjednice Znanstvenog odbora za prehrambene aditive, arome, 

               pomoćne tvari u procesu proizvodnje i predmeta koji dolaze u neposredan 

               dodir s hranom Hrvatske agencije za hranu

Datum održavanja sjednice: 05. studeni 2009.

Mjesto održavanja sjednice: Hrvatska agencija za hranu, Osijek

Početak sjednice: 11.00 sati

Nazočni članovi Znanstvenog odbora:

1. mr. sc. Marijan Katalenić, Hrvatski zavod za javno zdravstvo, Zagreb;

2. mr. sc. Jasminka Papić, Hrvatski zavod za javno zdravstvo, Zagreb;

3. mr. sc. Jadranka Marušić, Zavod za javno zdravstvo, Split;

4. mr. sc. Marta Saftić, Ireks Aroma d.o.o., Zagreb;

5. prof. dr. sc. Žaneta Ugarčić-Hardi, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek;

6. prof. dr. sc. Nada Vahčić, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Ostali nazočni:


1. Jarmila Turkalj, mag. ing., univ. spec. 


2. Andrea Gross-Bošković, dipl.ing.preh.teh. i bioteh.

            2. Danijela Stražanac, dipl.ing.preh.teh.

Dnevni red:

1. Usvajanje zapisnika s 4. sjednice Znanstvenog odbora (prilog – zapisnik)
2. Osnivanje radne grupe za donošenje stručnog mišljenja o mogućnosti korištenja biljke  

    STEVIA REBAUDIANA BERTONI u hrani 

3. Izvještaj s TAIEX radionice o aditivima
4. Osvrt na članak „Fosfati i polifosfati u mesnim proizvodima“ objavljen na web stranici 

    HAH-a
5. Pravilnik o prehrambenim aditivima
6. Razno

Usvajanje dnevnog reda

Nakon uvodnog pozdrava i predloženog dnevnog reda, predsjednik Znanstvenog odbora ustanovio je da je nazočan potreban broj članova za pravovaljano odlučivanje. Dnevni red je jednoglasno usvojen.

Točka 1. Usvajanje zapisnika s 4. sjednice Znanstvenog odbora

Nakon što je zapisnik s 4. sjednice ovoga Znanstvenog odbora detaljno proučen isti je i jednoglasno usvojen.

Točka 2. Osnivanje radne grupe za donošenje stručnog mišljenja o mogućnosti korištenja biljke STEVIA REBAUDIANA BERTONI u hrani 

Temeljem zahtjeva zaprimljenog od Ministarstva zdravstva i socijalne skrbi, Uprave za sanitarnu inspekciju kojim se traži mišljenje Hrvatske agencije za hranu vezano uz mogućnost korištenja biljke STEVIA REDAUDIANA BERTONI u hrani sastali su se na zajedničkom sastanku Znanstveni odbor za prehrambene aditive, arome, pomoćne tvari u procesu proizvodnje i predmeta koji dolaze u neposredan dodir s hranom i Znanstveni odbor za novu hranu i hranu za životinje koja sadrži GMO kako bi se osnovala radna grupa za donošenje tog mišljenja. 
Predsjednik Odbora za prehrambene aditive je kao uvod u ovu temu održao prezentaciju i upoznao sve prisutne članove  s problematikom stevije.
Za članove radne grupe predloženi su Jasminka Papić (HZJZ, Zagreb), Nada Vahčić (Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb), Hrvoje Fulgosi (Institut Ruđer Bošković, Zagreb), Domagoj Šimić (Poljoprivredni institut, Osijek), Draženka Komes (Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb), Danijela Stražanac (HAH, Osijek).

Stručno mišljenje potrebno je donijeti u roku od šest mjeseci od dana imenovanja radne grupe. Svi radni materijali (dobiveni od MZSS i prikupljeni na vlastitu inicijativu) biti će dostavljeni poštom svim članovima radne grupe. 

Obzirom na osjetljivost ovog pitanja dogovoreno je da se ponovno kontaktira EFSA kako bi se dobile što detaljnije informacije o statusu stevije u EFSA-i. Isto tako potrebno je pogledati mišljenje Francuske agencije za hranu.
Obzirom na osjetljivost ovog pitanja dogovoreno je da se ponovno kontaktira

Točka 3. Izvještaj s TAIEX radionice o aditivima
Pod ovom točkom dan je kratak osvrt na održanu TAIEX radionice o aditivima. Komentari što se tiče organizacije, predavača, sudionika su uglavnom pozitivnim s naglaskom da na neka postavljena pitanja nisu dobiveni konkretni odgovori od vanjskih predavača.
Točka 4. Osvrt na članak „Fosfati i polifosfati u mesnim proizvodima“ objavljen na web stranici HAH-a

Kako je s ovom temom započeto na prošloj sjednici ZO, u međuvremenu je na web stranici HAH-a objavljen članak o polifosfatima, te je otvorena mail adresa na koju svi zainteresirani mogu dati svoj osvrt na članak i navedenu tematiku. Namjera je bila nakon pristiglih komentara organizirati okrugli stol na tu temu. 
Naime, osnovni problem je u tome da su u propisima EU kao i u hrvatskom Pravilniku o prehrambenim aditivima jasno ustanovljene granice za DODANE fosfate i polifosfate izražene kao P2O5, ali analitičke metode određivanja obuhvaćaju samo UKUPNI fosfor koji se računskim putem izražava kao P2O5. U zavisnosti o količini PRIRODNOG fosfora (iz mesa ili drugih izvora) ne može se TOČNO odrediti količina DODANOG P2O5. Kako je dodani P2O5  određen propisima o aditivima, a svako prekoračenje dodavanja  P2O5  u mesne proizvode utječe na povećanje ADI za fosfor ili fosfate, potrebno je  utvrditi analitičku metodu kojom se točno razlikuje dodani od prirodnog fosfora. U suprotnom potrebno je realno procijeniti rizik i utvrditi da proizvodi od mesa s visokim sadržajem mesa imaju povišen prirodni P  što utječe na određivani ukupni P2O5 . Prema tome potrebno je utvrditi minimalnu i deklariranu količinu mesa koja uz optimalno dodavanje fosfata i polifosfata neminovno podiže ukupnu količinu P2O5  iznad dopuštenih 5000 mg/kg. Na taj način kvalitetni proizvodi s visokim sadržajem mesa a time i prirodnog fosfora bi mogli imati uz optimalnu, tehnološki nužnu količinu, povećani ukupni P2O5  iznad dozvoljeni 5000 mg/kg.
Kako je na članak objavljen na stranicama HAH-a koji je pozivao proizvođače na komentar i prijedlog o odnosu mesa i povećanja količine ukupnog  P2O5 pristigao samo jedan komentar, zaključeno je da kako je potrebno o istom potražiti odgovore u EFSA-inom odboru za aditive.
Točka 5. Pravilnik o prehrambenim aditivima
Članovi Odbora upoznati su kako je u izradi novi Pravilnik o prehrambenim aditivima, ali i o promjenama koje će biti u njemu. Navedeni Pravilnik bi trebao izaći do kraja tekuće godine.
